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LIITEOSA 

Nelikenttäanalyysi (SWOT) Taivassalo – liite 
 

 
SWOT / Ojanperä   

Vahvuudet 
- Saaristomeren parhaat rysäpaikat 
- Paljon ammattikalastusta ja kalastajia 
- Kalanpakastuslaitoksia lähellä  
- Suuria kalanostajia lähietäisyydellä useita 
- Suuria kalasatamia lähistöllä  
- Puhtaat ja laajat kalavedet 
- Kalatalouden kehittämiseen myönteisesti 

suhtautuva ja sen merkityksen tunnistava 
paikallishallinto 

- Jalostuksessa paljon mahdollisuuksia 
- Pitkät kalatalouden perinteet ja osaaminen 
- Innovatiivista monialaosaamista kalastajilla 
- Ruuhkasuomi lähellä / kalastusmatkailu 
- Kalastusmatkailun ja matkailukalastuksen 

kilpailu olematonta länsirannikolla! 
- EU:n tuet hyödynnettävissä 
- Taivassalon hyvä imago lomakuntana tuo 

edun kalastusmatkailun kehittämiselle 
- Kalastajilla on hyviä ideoita oman 

toimintansa kehittämiseen ja 
monipuolistamiseen 

- Hyvät liikenneyhteydet (ei losseja, ei pitkiä 
välimatkoja) 

 

Heikkoudet 
 

- Keskinäisen yhteistyön puute / kalasta 
saatava hinta kalastajalle 

- Viemäriverkoston ja vedenpuhdistamon 
riittävyys teollisten toimintojen 
laajentumiselle? 

- Uusia kunnallisia kalasatamia ei voi 
perustaa (tukisäännöt), mutta vanhoja voi 
edelleen kehittää 

- Hyljevahingot, merimetsot… 
- Kalavesien saanti  (hyljeongelma korostaa 

ongelmaa) 
- Sesonkiluonteisuus 
- Kalastukseen liittyvä itsenäinen työtapa ja 

varsinaissuomalainen vaatimattomuus 
- Pääoman puute estää kehittämisen 

vaatimien investointien tekemisen? 
- Saaristomeren veden laatu ? 
- Varovaisuus ja ennakkoasenteet estävät 

laajamittaista kehitystoimintaa? 
- Turha vaatimattomuus 

Mahdollisuudet 
 

- Turismin hyödyntäminen, 40 000 turistin 
virta kulkee kunnan läpi Vuosnaisiin + muu 
kesälomaliikenne 

- Nykyisten kalasatamien kehittäminen (infra 
ja toiminnot)  

- Yhteistyö:  logistiikka ja kalan myynti-
organisaatio 

- Kalan ja jalosteiden vienti Eurooppaan 
- Vajaahyötykalat rahaksi!  
- Kalastusmatkailun kehittäminen (infra, 

tuotteistaminen ja markkinoinnin yhteistyö) 
- Kasvava kysyntä kalajalosteille ja 

puolivalmisteille ”hyvä, helppo ja nopea” 
- Kalan terveysvaikutukset / ”supedfood” 
- Vesiviljelyn sijainninohjaus? 
- Uusien kalastajien rekrytointi /mestari-

kisällikoulutus – rahoitustapa muuttuu, tulos 
ei vielä tiedossa (tilanne 22.6.2011) 
 

 

Uhat 
 

- hyljeongelmaan ei saada nopeaa lievitystä 
- muut kalastukseen vaikuttavat 

ympäristömuutokset (kalojen ja vesien 
saastuminen, kalakuolemat jne.) 

- kalastajien ikärakenne heikkenee, jos ei 
saada uusia kalastajia alalle 

- tuorekalan myyntiin ja jalostukseen 
kohdistuvat kiristyvät hygienia- ja muut 
vaatimukset 

- muutokset kalakannoissa  
- kesäasukkaat vastustavat usein ”kaikkea 

elinkeinotoimintaa” lomailua häiritsevänä 
toimintana 

- mikäli  kalastajia edelleen siirtyy muille 
aloille töihin niin ammattiosaaminen 
häviää 

- alalla esiintyvä  yleinen pessimismi 
- ympäristölupaehtojen kiristyminen   



Nelikenttäanalyysi Turun yliopisto - liite 
 

 

Turun yliopisto, B 145 2007, Vakka-Suomen kestävän kalatalouden tavoiteohjelma 2007 – 2013  
nelikenttäanalyysi 

  

Vahvuudet 
 

- valtakunnallinen kalatalouden keskus 
- elinvoimainen elinkeinokalatalouden 

klusteri, koko tuotantoketju edustettuna 
o ammattikalastus (rannikkokalastus 

erimuodoissaan, troolikalastus) 
o kalankasvatus (1/3 Lounais-Suomen 

kalankasvatuksesta) 
o kalanjalostus ja kauppa (vahvat 

valtakunnalliset, innovatiiviset 
toimijat sekä lukuisasti pieniä 
perheyrityksiä ) 

- keskimääräistä paremmat/puhtaammat 
kalavedet 

- kalatalouden kehittämiseen myönteisesti 
suhtautuva paikallishallinto 

- jalostuksessa osaava, riittävä työvoima 
- pitkät kalatalouden perinteet 

 

Heikkoudet 
 

- hyljevahingot 
- yhteistyöperinteen puute 
- kalavesien saanti (hyljeongelma korostaa 

tätä) 
- sesonkiluonteisuus 
- matala profiili toimialalla  

 

Mahdollisuudet 
 

- toimialan profiilin nostaminen 
- kalasatamien kehittäminen (infra ja 

toiminnot) 
- uusien kalastajien rekrytointi 
- yhteistyö ja uudet toimintamallit 
- uudet tuotteet ml. vajaahyötykalat 
- liitännäiselinkeinot ml. kalastusmatkailu 
- kalastusmatkailu kehittäminen 
- kasvava kysyntä 

 

Uhat 
 

- hyljeongelmaan ei saada nopeaa lievitystä 
- muut kalastukseen vaikuttavat 

ympäristömuutokset 
- kalastajien ja pienjalostajien ikärakenne 
- pienjalostukseen kohdistuvat kiristyvät 

hygienia ym. vaatimukset 
- muutokset kalakannoissa (tulokaslajit) 



 

Vesien tilaluokitukset - liite 
 

Vesien tilaluokitukset  

Vesien ekologinen ja kemiallinen luokittelu kuvaa vesiemme tilaa. Aikaisemmista vesien 

käyttökelpoisuusluokituksista poiketen ekologisen luokituksen pääpaino on vesien 

biologiassa eli siinä miten vesiluonto reagoi ihmistoiminnan aiheuttamiin muutoksiin. 

Pintavesien ekologisen tilan arvioinnissa pääpaino on biologisissa laatutekijöissä. Siinä 

verrataan planktonlevien, vesikasvien, pohjalevien, pohjaeläinten ja kalojen tilaa kuvaavien 

muuttujien arvoja oloihin, joissa ihmisen vaikutus on vähäinen. Ekologisessa luokituksessa 

järvet, joet ja rannikkoalue on jaettu viiteen luokkaan: erinomainen, hyvä, tyydyttävä, välttävä 

ja huono. Luokittelu on tehty pääosin vuosien 2000-2007 seurantatulosten perusteella. Mikäli 

biologista aineistoa ei ole ollut käytettävissä, on tilasta tehty asiantuntija-arvio veden laadun 

perusteella.   

Saaristomeren alue kuuluu vesien käyttökelpoisuusluokituksen (v.2003) mukaan 

vedenlaadultaan hyvään luokkaan (aivan rannikon ja jokisuiden läheisiä alueita lukuun 

ottamatta), mutta vesienhoitosuunnitelman ekologisen luokittelun mukaan lähes koko 

Saaristomeri kuuluu hyvää huonompaan eli tyydyttävään luokkaan.  

Kalankasvatuksen sijainninohjauksen kriteerit on hyväksytty vesiviljelyohjelman ( VnPP 

18.6.2009) jälkeen syksyllä 2009 tai alkuvuodesta 2010 ja Timo Halonen esitteli ne 

kalankasvatuksen sijainninohjauksen valtakunnallisessa seminaarissa keväällä 2010.   

Ekologista luokitusta sovelletaan kun katsotaan minne mahdollista lisätuotantoa voidaan 

sijoittaa. Jos ekologisen luokituksen mukaan veden tila on hyvää huonompi, tuotantoa 

voidaan keskittää muttei ilman kompensaatiotoimia kasvattaa. Jos ekologisen luokituksen 

mukaan vesistön tila on hyvä, voidaan vesiviljelyyn hyvin sopivat alueet luokitella veden 

laadun käyttökelpoisuusluokituksen mukaan joko hyvin soveltuvaksi tai erityisen hyvin 

soveltuvaksi. Asian ympärillä käydään kuitenkin vilkasta keskustelua tätä kirjoitettaessa ja 

ELY-keskus ei ole selvittänyt omia vielä linjauksiaan sijainninohjauksen suhteen. Jonkinlaiset 

puitteet vesiviljelyn sijainninohjaukselle on tarkoitus saada vuoden 2010 loppuun mennessä. 

Lainaus Kustavin kalatalouden esiselvityksestä / Ojanperä 

 

 

 
 
 

  
  



Silakkasaaliit ja saaliin hinta - liite 
 
 

Lähde: Ammattikalastuksen nykytila Saaristomerellä ja Strategia vuosille 2005 – 2013,    
Maria Saarinen 2003  
 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



Ammattikalastajan määritelmä ja rekisteröityminen – liite 
 

http://www.ahven.net/ammattikalastus-vaatimukset#AmmattikalastajanMaaritelma: 

Ammattikalastajan määritelmä sisältyy kalastuslain 6a §:ään. Määritelmän mukaan 
ammattikalastajana pidetään henkilöä, joka harjoittaa kalastusta ja saa siitä sekä 
pyytämänsä saaliin jalostamisesta toimeentulonsa tai oleellisen osan siitä. Kalastajan 
katsotaan saavan kalastuksesta ja pyytämänsä saaliin jalostamisesta toimeentulonsa tai 
oleellisen osan siitä, jos hänen mainitusta toiminnasta saamansa myyntitulot (kalastuksen 
kokonaistulo) ovat vähintään 30 prosenttia kalastajan saamien kaikkien elinkeinotoiminnan 
kokonaistulojen, palkkatulojen ja muiden hänen säännöllisesti saamiensa kokonaistulojen 
yhteismäärästä. Yhtiön tai osuuskunnan osakkaana kalastusta harjoittavan kalastajan 
kalastuksen kokonaistuloihin luetaan myös yhtiön tai osuuskunnan kalastuksen 
kokonaistuloista hänelle kuuluva osuus. Toisen palveluksessa olevan kalastajan kalastuksen 
kokonaistuloihin luetaan myös hänen kalastuksesta saamansa palkkatulot. 

Henkilöä, jonka saama kalastuksen kokonaistulo on alle 30 prosenttia, mutta vähintään 15 
prosenttia hänen saamiensa kaikkien elinkeinotoiminnan kokonaistulojen, palkkatulojen ja 
muiden hänen säännöllisesti saamiensa kokonaistulojen yhteismäärästä, pidetään 
ammattikalastajana 6 §:n 4 momenttia sekä kalansaaliin ilmoittamista ja kalastuksen 
sääntelyä koskevia säännöksiä sovellettaessa. 

Maa- ja metsätalousministeriön päätöksen mukaisesti edellä mainittuihin kalastajaryhmiin 
kuuluvien, merialueella kalastavien on ilmoittauduttava ELY-keskuksen ylläpitämään 
rekisteriin ennen ammattimaisen kalastuksen aloittamista. Rekisteriin voivat ilmoittautua 
myös alle 15 % tuloistaan merialueen kalastuksesta saavat sekä 30 % kalastuksen 
kokonaistuloon yltävät sisävesialueen ammattikalastajat. 

Elintarvikelain (23/2006) perusteella kalaa myyvien on lisäksi ilmoitettava 
alkutuotantopaikasta ja siellä harjoitettavasta toiminnasta kunnan 
elintarvikevalvontaviranomaiselle. 

Kalastusalukset rekisteröitävä 

Ennen kalastusaluksen käyttöönottoa tulee huolehtia aluksen merkitsemisestä seuraaviin 
rekistereihin: 

 Kaikki kalastusalukset pitää rekisteröidä kalastusalusrekisteriin. Rekisteröintiä 
haetaan siltä ELY-keskukselta, jonka toimialueella aluksen omistajan kotikunta on. 

 Kaikki vähintään 15 metriä pitkät alukset pitää rekisteröidä lisäksi alusrekisteriin. 
Rekisteröintiä haetaan Liikenteen turvallisuusvirastosta tai Ahvenanmaan 
lääninhallitukselta, jos aluksen kotipaikka on Ahvenanmaalla.  
Kalastusalusrekisteriin voidaan merkitä vain suomalaisia aluksia.  

 
Jos kyseessä on avomerialus, jolla on tarkoitus kalastaa EU:ssa kiintiöityjä kalalajeja, 
rekisteröimiselle on lisäksi seuraavat edellytykset: 

 Jos aluksen haltija on luonnollinen henkilö, hänen tulee olla jonkun Euroopan 
talousalueen valtion kansalainen. Lisäksi hänen on täytynyt toimia viimeisen vuoden 
aikana kalastusalueen päällikkönä tai miehistön jäsenenä ja osallistua vähintään 
kymmeneen kalastusmatkaan tai olla vähintään 20 päivää merellä kalastusmatkojen 
yhteydessä. Jos kalastusmatkoihin liittyvät edellytykset eivät täyty, hänen tulee 
osoittaa täyttävänsä ne seuraavan vuoden aikana.  



 Jos aluksen haltija on avoin yhtiö tai kommandiittiyhtiö, enemmistön yhtiömiehistä tai 
kommandiittiyhtiön vastuunalaisista yhtiömiehistä tulee olla edellytykset täyttäviä 
luonnollisia henkilöitä tai yhteisöjä.  

 Jos aluksen haltija on osakeyhtiö tai osuuskunta, enemmistön osakkeiden tai 
osuuksien tuottamasta äänimäärästä pitää kuulua edellytykset täyttäville luonnollisille 
henkilöille tai yhteisöille. Lisäksi vähintään kahden kolmasosan osakeyhtiön tai 
osuuskunnan hallituksen jäsenistä sekä puheenjohtajan ja varapuheenjohtajan tulee 
olla edellytykset täyttäviä luonnollisia henkilöitä. 

 Aluksella harjoitettavalla kalastuksella tulee olla riittävä taloudellinen yhteys 
suomalaiseen kalastuselinkeinoon.  

 
Kalastusalusrekisteriin merkitään myös vesiviljelyalukset. Rekisteröinnin edellytyksenä on, 
että alusta käytetään yksinomaan vesiviljelyssä ja että toiminta tapahtuu Suomen 
aluevesillä tai talousvyöhykkeellä. 

EU:ssa on määritelty jokaiselle kalastusta harjoittavalle jäsenvaltiolle tietty 
kalastuskapasiteetti. Tämän vuoksi rekisteriin voidaan merkitä vain rajallinen määrä 
aluksia. Etukäteen on mahdollista hakea rekisteröintilupa, joka on voimassa vuoden. Näin 
kalastaja voi ennen aluksen hankkimista varmistaa, että tarvittava rekisteritila on 
käytettävissä. 

Kalastusalus voidaan poistaa rekisteristä, jos kuluvan vuoden ja kolmen edellisen 
kalenterivuoden aikana ei ole tehty saalisilmoituksia, jotka osoittavat, että aluksella 
harjoitetaan kaupallista kalastusta. Alus poistetaan rekisteristä myös, jos se ei enää ole 
suomalainen, jos se on haaksirikkoutunut tai muuten tuhoutunut tai jos aluksen 
kalastuslisenssi on ollut keskeytettynä yhtäjaksoisesti kolme vuotta. Jos kalastusaluksen 
haltija pyytää itse rekisteristä poistamista, hänellä on mahdollisuus säilyttää rekisteritila 
käytettävissään. 

Laki merellä toimivien kalastus- ja vesiviljelyalusten rekisteröinnistä tuli voimaan vuoden 
2011 alussa. Jos kalastusaluksen rekisteröiminen ei ennen lain voimaantuloa ollut 
pakollista, omistajan tulee hakea rekisteröintiä vuoden 2011 aikana.  

Kalastajan saalisilmoitukset 

Kiintiöityjen kalalajien pyyntiä merialueella harjoittavan aluksen päällikkö on velvollinen 
antamaan saaliin purkamisilmoituksen ELY-keskukselle 48 tunnin kuluessa saaliin 
purkamisesta. 

Kokonaispituudeltaan alle 10 metrin pituisella aluksella kalastavan on tehtävä vastaavat 
tiedot sisältävä ilmoitus kultakin kalenterikuukaudelta viimeistään seuraavan kuukauden 
viidentenä päivänä. Lohisaaliiden osalta myös alle 10-metrisellä aluksella kalastavat 
joutuvat antamaan ilmoituksen 48 tunnin sisällä saaliin purkamisesta. Purkamisilmoitukset 
annetaan kirjallisesti lomakkeella sille ELY-keskukselle, jonka toimialueella saalis on 
purettu. Saaliiden sähköistä ilmoitusmahdollisuutta ei toistaiseksi ole olemassa. 

Pätevyys- ja turvallisuusvaatimukset 

Ammattikalastuksessa käytettäviä aluksien turvallisuutta ja alusten kuljettajien pätevyyttä 
koskeva asetus tuli voimaan vuoden 2000 alussa (65/2000). Turvallisuusasetusta 
sovelletaan ammattimaisessa kalastuksessa käytettäviin aluksiin, joiden pituus on 
vähintään 10 metriä. Sisävesillä ja rannikon sisäsaaristossa käytettävissä aluksissa 



pituusraja on kuitenkin 12 metriä. Asetus ei siis pituusrajan puolesta koske valtaosaa 
sisävesillä ja rannikon läheisyydessä käytettävistä aluksista. 

Kalastusalukset ryhmitetään asetuksessa luokkiin I, II ja III siten, että luokkaan I kuuluvat 
alukset, joiden pituus on alle 15 metriä, luokkaan II alukset, joiden pituus on vähintään 15 
metriä mutta alle 24 metriä ja luokkaan III alukset, joiden pituus on vähintään 24 metriä. 

Asetuksen pyyntialue I käsittää järvet sekä sisä- ja ulkosaariston Suomen sisäisten 
aluevesien ulkorajaan asti. Pyyntialue II käsittää avomerialueet Suomenlahdella, Pohjois-
Itämerellä ja Pohjanlahdella leveyspiirin 59° 30 P pohjoispuolella. Pyyntialueeseen III 
kuuluvat muut merialueet Itämerellä. 

Huomattava osa asetuksella annetuista määräyksistä koskee vain alusryhmiin I ja II 
kuuluvia aluksia. Alusryhmään III kuuluville aluksille on annettu joulukuussa 1997 oma 
direktiivinsä (97/70/EY) ja asetuksella vahvistetaan direktiivillä annetut vaatimukset. 

Asetuksessa on käyty eri turvallisuustekijöitä varsin pitkä lista läpi. Pienempien I ja II 
luokan alusten osalta joidenkin tekijöiden suhteen vaatimuksena on tarkemmin 
määrittelemätön riittävä taso. Muuten asetus sisältää varsin tarkkojakin vaatimuksia. 
Asetuksessa on eritelty vaatimuksia aluksen rakenteelle, vesitiiviydelle ja vakavuudelle, 
koneistolle ja sähkölaitteille, paloturvallisuudelle, hengenpelastuslaitteille, radiolaitteille, 
merenkulkulaitteille, ympäristösuojelulle, asuintiloille ja turvallisuudelle kannella, aluksen 
miehitykselle ja laivahenkilökunnan pätevyydelle sekä vahdinpidolle. 

Oheisessa taulukossa on esimerkkejä asetuksen vaatimuksista. 

Alusluokka  Tyhjennysjärjestelmä  Hengenpelastuslaitteet  

I 
 

- kiinteästi asennettu kone- tai 
sähkökäyttöinen pumppu 
- varapumppu, joka vai olla 
käsikäyttöinen 

    -pelastuslautta, pyyntialueella I 
myös kellumaväline 
-jokaiselle valolla varustetut 
pelastusliivit 
-kaksi pelastusrengasta, 
toisessa nuora, toisessa valo 
- pyyntialueella II ja III 
pelastuspuku kaikille 
-hätämerkkeinä kolme 
laskuvarjorakettia, kolme 
käsisoihtua ja yksi 
savumerkkilaite 

II 
 

- kaksi kone- tai 
sähkökäyttöistä pumppua 

    -pelastuslautta 
- jokaiselle valolla varustetut 
pelastusliivit 
- neljä pelastusrengasta, 
kahdessa nuora, kahdessa valo 
- pyyntialueella II ja III 
pelastuspuku kaikille 
-hätämerkkeinä kuusi 
laskuvarjorakettia, kuusi 
käsisoihtua ja kaksi 
savumerkkilaitetta 

III 
 

direktiiviä 97/70/EY 
noudattaen, 

  



hengenpelastuslaitteiden 
osalta lisäksi II luokan 
vaatimusten mukaiset 
käsisoihdut, savumerkit ja 
pelastuspuvut 

Kalastusaluksen radiovarustus 

Radiolaitteiden osalta asetuksessa edellytetään pyyntialueella I luokan II ja III aluksissa 
kiinteästi asennettu VHF-puhelin Avoimissa aluksissa voidaan hyväksyä myös kannettava 
VHF-puhelin. 
Pyyntialueella II tulee kaikissa aluksissa olla kiinteästi asennettu VHF-puhelin. Lisäksi 
aluksissa tulee olla hätäpaikkaa ilmoittava poiju. Pyyntialueella III tulee aluksissa olla 
edellisten lisäksi myös MF-radiopuhelin tai merenkulkulaitoksen hyväksymä INMARSAT-
satellittipääte sekä NAVTEX-vastaanotin. 

Kalastusaluksen henkilökunnan pätevyys 

Asetuksessa on myös tarkat vaatimukset kalastusaluksen henkilökunnan pätevyydelle. 
Luokan I aluksen päälliköllä tulee pyyntialueella I ja II olla kalastusaluksen kuljettajankirja 
B ja pyyntialueella III kuljettajankirja A. Luokan II aluksen päälliköllä tulee olla 
kalastusaluksen kuljettajankirja A. 

Luokan III aluksen vahtiperämiehellä tulee olla kalastusaluksen laivurinkirja B ja päälliköllä 
kalastusaluksen laivurinkirja A. Vaatimukset kuljettajan- ja laivurinkirja A:n ja B:n 
saamiselle on myös lueteltu asetuksessa. 

Satelliittivalvonta 

EU:n 1990-luvun puolivälissä koeluontoisena aloittama kalastusalusten satelliittipaikannus 
on havaittu hyväksi apuvälineeksi kalastuksen valvonnassa. Vuoden 2000 alussa 
satelliittivalvontalaitteisto asennettiin kaikkiin yli 20-metrisiin kalastusaluksiin 
(perpendikkelipituus, kokonaispituus yli 24 m).  

EU:n yhteisen kalastuspolitiikan uudistusprosessissa yksi tavoitteista oli ulottaa 
satelliittivalvonta entistä pienempiin aluksiin. 1.1.2005 alkaen satelliittivalvontalaitteisto on 
pitänyt asentaa yli 15-metrisiin kalastusaluksiin (kokonaispituudet). 

 
  



 

Silakan mädin vientiedellytysten selvityshanke  Japaniin -liite 

 
 

TUOTEKEHITYS 
 

Tuotekehitystyön alkuperäisenä tavoitteena oli kokeilla perinteisen kazunokon 

valmistamista Suomessa sekä kehittää silakan mädistä uusia, Japanin markkinoille 

tarkoitettuja tuotteita. Kotimaan markkinat haluttiin myös ottaa huomioon ja kehittää uusia 

silakan mätituotteita suomalaiseen makuun. Tuotekehityksen aikana tuotteiden laatua 

arvioitiin aistinvaraisesti ja suolapitoisuuksia analysoimalla. Hankkeen yhteistyökumppani, 

Shigeo Yamamoto on Hokkaidon saarella toimivan Maryama Yamamoto Trading Inc:n 

toimitusjohtaja. Yritys valmistaa kazunokoa sillin mätipusseista. Silakan mädistä 

valmistettua kazunoko tehtiin Yamamoton ohjeiden mukaisesti. Kazunokon valmistusta 

varten kerättiin isoja silakoita, jotka pakastettiin yksittäin levyillä tuulitunnelissa. Sulatuksen 

jälkeen mätipussit poistettiin silakoista 

ja suolattiin. Valmis kazunoko oli Yamamoton arvioinnin mukaan väriltään ja rakenteeltaan 

onnistunutta, mutta runsaasta käsin tehtävän työn määrästä johtuen kokonaisten 

silakoiden vienti Japaniin on kannattavampaa kuin valmiiden kazunokojen. 

 

Mätituotteita kehitettäessä raaka-aineena käytettiin Länsirannikon Kala Oy:n pakastamaa, 

250 g:n muovivuokiin pakattua silakan irtomätiä, jonka suolapitoisuus oli 2 %. Lisäksi 

kokeiltiin yksittäin pakastetuista silakoista irrotetun, suolaamattoman mädin käyttöä, mistä 

kuitenkin luovuttiin mätipussin kalvojen irrottamisen osoittauduttua hyvin työlääksi ja aikaa 

vieväksi. 

 

Koska miedosti suolattu mäti ei säily pakastamattomana, raaka-aineesta pyrittiin 

kehittämään säilyvä tuote, joka vastaisi suolapitoisuudeltaan japanilaisia makutottumuksia 

ja jota voitaisiin käyttää jalostettujen mätituotteiden valmistuksessa. Mätiä suolattiin ensin 

perinteisellä tynnyrisuolausmenetelmällä sekoittamalla siihen vakuumisuolaa ja sokeria 

(suhteessa 2000 g : 400 g : 150 g) ja täyttämällä astia kuuden tunnin suolausajan jälkeen 

pastöroidulla suolaliuoksella, jonka suolapitoisuus vaihteli välillä 8  - 16 %. Viikon 

suolaantumisajan jälkeen mäti ja siitä valmistetut jalosteet osoittautuivat kuitenkin aivan 

liian suolaisiksi. Seuraavaksi kokeiltiin liuossuolausmenetelmää, jossa sulatettu mäti 

sekoitettiin pastöroituun suolaliuokseen suhteessa 1:2 ja annettiin suolautua +0 - +3°:ssa 

2- 3 vrk. Sopivan suolapitoisuuden löytämiseksi kokeiltiin suolaliuoksia, joiden pitoisuus 

vaihteli välillä 4 - 8 %. Mäti suolautui tasaisemmin ja lopputuotteen ja siitä tehtyjen 

jalosteiden maku oli parempi kuin tynnyrisuolausmenetelmää käytettäessä. Sopivin 

suolapitoisuus saatiin suolaliuoksen pitoisuuden ollessa 4 %. 

 

Suolatusta mädistä lähdettiin kehittämään kylmäsavustettua tuotetta, jolle arveltiin olevan 

markkinoita myös Suomessa. Raaka-aineena käytettiin sekä tynnyrisuolattua mätiä että eri 

vahvuisissa liuoksissa suolattuja mätejä. Kylmäsavustuskertoja kertyi useita ennen 

parhaan savustusohjelman löytämistä. Parhaaksi savustusohjelmaksi todettiin 60 minuutin 

mittainen ohjelma joka koostui 

neljästä 15 minuutin osakokonaisuudesta. Jokaisessa osakokonaisuudessa tuotetta 

savustettiin ensin viisi minuuttia ja sen jälkeen kypsytettiin kymmenen minuuttia. 

Kypsytysvaiheessa savun annetaan laskeutua uunissa, ennen seuraavaa savun 



 

 

syöttöä. Uunin lämpötila vaihteli  +20 - 22 °C välillä. Kylmäsavustuksessa käytettiin aina 

leppähaketta. 

 

Ennen savustusta mädin annettiin suolaantua noin 1 vuorokausi 4%:ssa suolaliuoksessa (kuva 

4.). Tämän jälkeen mäti valutettiin huolellisesti siivilän läpi (kuva 5.). Valutuksen jälkeen mäti 

pakattiin alumiinivuokiin (kuva 6.). Savustuksen jälkeen mäti pakattiin vakuumipusseihin (kuva 7.) 

ja pakastettiin. 

 

Kylmäsavustettua mätiä käytettiin raaka-aineena kehitettäessä mätitahnaa. Tahnojen 

maustamiseen kokeiltiin muun muassa inkivääriä, valkopippuria ja fenkolia eli perinteisiä 

japanilaisia makuja. Mädin lisäksi valmistusaineina käytettiin rypsiöljyä, sokeria, 

perunasosejauhetta, tärkkelystä ja tomaattisosetta. Mätitahnoissa kokeiltiin myös 

natriumbentsoaatin käyttöä säilöntäaineena ja askorbiinihapon käyttöä hapettumisen-

estoaineena. 

 

Vientihankkeessa toteutettiin työvierailu pohjoiseen Japaniin, Hokkaidolle vuonna 

2006. Matkan aikana tutustuttiin Kanadan ja Alaskan rannikolta tuodun sillin ja sillin mädin 

jalostukseen. Matkalla vierailtiin mm.Yamamoto Shoten kalanjalostus- laitoksessa joka valmistaa 

kazunokoa. 

Yamamoto Shoten co:n lähetettiin vuonna 2006 50kg pakastettuja 00-koon naarassilakoita sekä 

7 kg suolattua silakan mätiä. Toimitusjohtaja Yamamoto osallistui myös Suomessa käytännön 

tuotekehitystyöhön keväällä 2006. 

 

Vuonna 2007 sekä Yamamoto Shoten co:n että kalanjalostusyritysten kattojärjestöön Hokkaido 

Federation of Marine products Processing:n lähetettiin kylmäsavustettua silakan mätiä sekä 

fenkolilla maustettua mätitahnaa. Lähetyksen mukana oli myös koe-erä Suomessa valmistettua 

kazunokoa. Kazunokot olivat kooltaan kovin pieniä, mutta palaute oli niistä muuten positiivista. 

Kylmäsavustettu mäti sekä mätitahnat ovat kovin outoja makuja japanilaiselle, joten ainakaan 

nämä tuotekehityksen tulokset eivät näytä soveltuvan Japanilaiseen ruokakulttuuriin. 

 

Suomalaiseen ruokakulttuuriin kylmäsavustettu mäti sekä mätitahnat soveltuvat hyvin. Sadat 

kuluttajat maistoivat tuotteita erilaisissa tilaisuuksissa ja tapahtumissa mm. Salon 

kalamarkkinoilla, Turun Saaristolais – ja Silakkamarkkinoilla, Citymarket Kupittaalla, Stockmann 

Herkussa, Viking Mariellalla Kalaviikko 2008 yhteydessä, sekä lukuisissa muissa kalatalousalan 

toimijoiden tilaisuuksissa ja seminaareissa. Tuotteisiin tutustuivat myös hotel Kalkstrandin 

(Strandbo Group) keittiöhenkilöstö, Turussa toimivat Kalaravintola Kaskenahde sekä Yasukon 

keittiö. 

 

Palaute oli positiivista vaikka aluksi monet kuluttajat suhtautuivat silakan mätiin epäilevästi. 

Tuotteen suolaisuus jakoi mielipiteitä, muista ominaisuuksista kuten pureskelutuntumasta tai 

savun aromista oltiin varsin yksimielisiä. Yleisesti ottaen silakan mäti kiinnosti kuluttajaa suuresti 

ja sitä pidettiin tervetulleena, erikoisena



tuote uutuutena. Suurin osa vastaajista haluaisi ostaa kylmäsavustettua silakan mätiä 

kaupasta, kuten kuvasta 10 ilmenee. 

 

Kuluttajat saivat maistaa kylmäsavustettua mätiä sellaisenaan sekä saaristolaisleivän 

päällä, smetanan ja punasipulin joukkoon sekoitettuna. Kuluttajapalautteita on esitelty 

tarkemmin kuvissa 8 ja 9. 

 
 

Palaute kylmäsavustetusta silakan mädistä 
(naturel) 
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Palaute kylmäsavustetusta silakan mädistä 
(leivän päällä, smetanan kanssa) 
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Ostaisitko kylmäsavustettua silakan mätiä kaupasta? 
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3 MÄDIN SÄILYVYYSKOKEET 
 

Silakan mäti ja siitä valmistetut jalosteet ovat yleensä helposti pilaantuvia tuotteita, mistä 

johtuen pidettiin aiheellisena tutkia kehitettyjen tuotteiden laatua ja säilyvyyttä. 

Mätituotteiden pilaajina toimivat sekä kalasta peräisin olevat mikrobit että mätiin käsittelyn 

ja valmistuksen aikana ympäristöstä päässeet mikrobit. Pilaajamikrobien lisäksi tuotteissa 

saattaa esiintyä myös ruokamyrkytysten aiheuttajia, jotka voivat epäonnistuneen 

prosessoinnin tai kylmäketjun katkeamisen seurauksena lisääntyä tuotteissa ja aiheuttaa 

sairastumisriskin. 

 

Säilyvyyskokeet tehtiin kylmäsavustetusta mädistä, joka suolattiin 4 %:ssa liuoksessa, ja 

sekä ilman lisäaineita valmistetusta mätitahnasta että tahnasta, johon oli lisätty 

natriumbentsoaattia ja askorbiinihappoa. Kylmäsavustettu mäti pakattiin savustuksen 

jälkeen vakuumipusseihin, pakastettiin ja varastoitiin -18 °C:ssa neljän kuukauden ajan. 

Mätitahnat pakattiin muovitölkkeihin ja säilytettiin jääkaapissa noin 

+ 6 °C:ssa kahden kuukauden ajan. Näytteet otettiin 0, 1, 2 ja 4 kuukauden kuluttua 

valmistuksesta. 

 

Tuotteiden kemialliset analyysit ja mikrobiologiset määritykset tehtiin TurkuLabissa ja 

aistinvarainen arviointi Suomen kalatalous- ja ympäristöinstituutissa. Tuotteista määritettiin 

ensimmäisellä tutkimuskerralla suolapitoisuudet ja pH-arvot, koska ne molemmat voivat 

vaikuttaa tuotteessa olevien mikrobien kasvuun. Suolapitoisuudet ja pH-arvot on esitetty 

taulukossa 3. 



 

Tuote NaCl % pH -arvo 

Kylmäsavustettu mäti 3,1 5,6 

Mätitahna ilman lisäaineita 2,3 5,4 

Mätitahna, johon on lisätty lisäaineita 2,3 5,3 

 
Taulukko 3. Silakanmätijalosteiden suolapitoisuudet ja pH-arvot 
 

Mikrobiologisen laadun ja tuotteiden turvallisuuden selvittämiseksi määritettiin jokaisella 

tutkimuskerralla aerobisten mikro-organismien, maitohappobakteereiden ja 

enterobakteereiden sekä hiivojen ja homeiden määrät. Lisäksi kylmäsavustetusta mädistä 

tutkittiin ensimmäisellä tutkimuskerralla myös ruokamyrkytyksiä 

aiheuttavien Clostridium botulinum- ja Listeria monocytogenes- bakteereiden esiintymistä, 

koska tuote on näille bakteereille suotuisa kasvualusta. Mätitahnoista puolestaan tutkittiin 

ensimmäisellä kerralla Listeria monocytogenes- ja Staphylococcus aureus- bakteereiden ja 

jokaisella tutkimuskerralla Bacillus cereus - bakteerin esiintymistä, koska näitä bakteereja 

voi päästä tuotteeseen raaka-aineen mukana ja valmistuksen yhteydessä. Listeriat ja 

stafylokokit kestävät korkeitakin suolapitoisuuksia ja B. cereus voi tuottaa itiöitä, jotka eivät 

tuhoudu pastoröinnin yhteydessä. 

 

Kylmäsavustetun mädin hygieeninen laatu oli lähtötilanteessa kahdessa näytteessä 

kolmesta hyvä ja kolmannessa näytteessä välttävä. Listeriaa näytteissä ei todettu ja 

klostridien määrä oli alle 10 cfu/g. Kylmäsavustetun mädin hygieeninen laatu säilyi hyvänä 

koko säilyvyyskokeen ajan ja mikrobipitoisuudet laskivat hieman säilytyksen aikana. 

 

Mätitahnojen hygieeninen laatu oli koko säilyvyystutkimuksen ajan hyvä eikä lisäaineiden 

käytöllä havaittu olevan vaikutusta mikrobien määriin. Näytteistä ei todettu listeriaa, ja 

stafylokokkien ja B. cereuksen määrät olivat koko ajan alle 10 cfu/g. 

 

Aistinvaraisen arvioinnin suoritti kahdeksan hengen arviointiraati, joka arvioi tuotteiden 

ulkonäön, rakenteen, maun ja hajun sekä yleislaadun kuukauden välein pistetestiä käyttäen 

asteikolla 1 - 5. Lisäksi arvioijat kuvailivat näytteiden ominaisuuksia sanallisesti. 

Kylmäsavustetun mädin aistein havaittavat 

ominaisuudet arvioitiin heti valmistuksen jälkeen hyviksi keskiarvojen ollessa 3,75 – 

3,87. Savun makua ja rakennetta pidettiin sopivina mutta joidenkin mielestä tuote oli liian 

suolainen. Varastoinnin aikana muutokset aistinvaraisessa laadussa eivät 

olleet merkittäviä, ja pakastaminen vakuumipusseihin pakattuna osoittautui siten 

kylmäsavustetulle mädille hyvin sopivaksi varastointimenetelmäksi. 

 

Mätitahnat arvioitiin heti valmistuksen jälkeen ominaisuuksiltaan keskinkertaisiksi 

keskiarvojen  todennäköisimmin suomalaiselle hieman outojen mausteiden käytöstä ja 

tuotteen punaisesta väristä. Ilman lisäaineita ja lisäaineita käyttäen valmistettujen 



 

 

tahnojen välillä ei esiintynyt eroja. Suolaisuutta pidettiin sopivana tai liian vähäisenä, ja tahnojen 

suolapitoisuus 2,3 % onkin selvästi alhaisempi kuin markkinoilla olevien mätitahnojen. 

Aistein havaittavassa laadussa ei tapahtunut selviä muutoksia varastoinnin aikana. 

 

Säilyvyyskokeiden perusteella voidaan päätellä sekä kylmäsavustetun mädin että mätitahnojen 

valmistuksessa käytettyjen käsittely- ja valmistusprosessien sekä pakkaus- ja 

varastointimenetelmien olleen riittäviä tuotteen laadun ja säilyvyyden varmistamiseksi. 

 

4 SILAKAN MÄDIN VIERASAINEPITOISUUS TUTKIMUKSET 

 

Silakkanäytteitä kerättiin  hankkeen aikana yhteensä 22 kappaletta Airiston, Velkuan, 

Taivassalon, Peimarin ja Kustavin merialueilta. Näytteet kerättiin molempina vuosina touko-

heinäkuussa, rysäkalastuskauden aikaan. Jokaisesta näyte-erästä pyrittiin löytämään 

mahdollisimman suurikokoisia silakoita, joiden mätipussit olisivat vähintään 10g:n painoisia, eli 

soveltuisivat kazunokon tuotantoon. Vierasainepitoisuustutkimuksiin lähetettävät mätipussit 

irrotettiin puhtailla välineillä kontaminaatiota välttäen. Mätipussit punnittiin ja pakattiin folioon ja 

tämän jälkeen pieniin muovisiin uudelleen suljettaviin pusseihin. Kuljetusta varten pussit pakattiin 

styroxlaatikoihin ja joukkoon kylmävaraajia viileyden takaamiseksi. Mätinäytteistä tehtiin 

kokoomanäyteet eli poolit, huomioiden että tutkittavat mätinäytteet tulevat mahdollisimman 

vertailukelpoisista kokoluokista alueiden välillä ja lisäksi, että yksittäisten näytteiden määrä olisi 

poolissa riittävä. 

Kaikista näytesilakoista määritettiin lisäksi myös populaatioparametrit kuten pituus, paino, 

sukupuoli ja sukukypsyys, suolen rasva sekä kuntokerroin (Liite 2) Mätinäytteiden analyysit 

suoritti Kuopion kansanterveyslaitos. 

 

Kokoomanäytteistä eli pooleista määritettiin PCDD/F- ja dioksiinin kaltaisten PCB- yhdisteiden 

pitoisuudet tuorepainossa, kuivapainossa sekä rasvassa. Silakan vierasainepitoisuuksia 

käsiteltäessä puhutaan usein tuorepainosta, sillä silakan rasvapitoisuus vaihtelee voimakkaasti 

vuodenaikojen mukaan. 

 

Vierasainepitoisuudet kiinnostavat niin suomalaista kuin japanilaistakin kuluttajaa ja tutkimuksen 

keskeinen tavoite oli selvittää mädin elintarvikekelpoisuutta. 

Tulokset osoittivat että silakan mäti on varsin puhdasta ja elintarvikekelpoista ravintoa tutkittujen 

aineiden osalta. Pitoisuuden alittivat selkeästi EU:n asettamat raja-arvot (dioksiini 4,0 pg/g 

tuorepaino ja Pcb 8,0 pg/g tuorepaino). Taulukoissa 4 ja 5 on esitelty vuosien 2006 ja 2007 

vierasainepitoisuudet silakan mädissä. 

 

Vierasainepitoisuusmäärityksiin lähetettyjen silakoiden otoliitit toimitettiin Riistan- ja 

Kalatalouden tutkimuslaitokselle iänmääritystä varten. 

Näytesilakoiden ikä määritettiin otoliittileikkeistä. Ikäjakauma vaihteli kuudesta ikävuodesta 

jopa kahdeksaantoista ikävuoteen. Näytesilakoiden pituusjakauma vaihteli 17cm:n ja 

29cm:n välillä. Mätinäytteiden keskipituudet ja ikäjakaumat pooleittain esitellään 

tarkemmin liitteessä 1. 

 

Osasta silakoista tutkittiin myös lihasnäytteet. Lihasäytteet koostuivat samoista pooleista 

kuin mätinäytteet eli samasta kalasta tutkittiin sekä lihas – että mätinäyte. Lihasnäytteet 

ylittivät EU:n asettamat raja-arvot (dioksiini 4,0 pg/g tuorepaino, 
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dioksiinin ja pcb.n yhteissumman raja-arvo 8,0 pg/g tuorepaino). Lihasnäytteitä tutkittiin 

yhteensä 7 kappaletta, silakoita näytteissä oli yhteensä 48 kappaletta. Taulukossa 6 on 

esitelty lihasnäytteiden vierasainepitoisuudet. Silakoiden keskipituudet sekä ikäjakauma on 

esitelty taulukossa 8. Vanhimpien silakoiden lihasnäytteistä löytyi eniten 

vierasainepitoisuuksia, nuorimpien silakoiden lihaksessa pitoisuuksia oli selvästi vähemmän. 

 
 
 
 

Vierasainepitoisuudet silakan lihasnäytteissä 
N=48 
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TULOKSET 
 

Silakan mäti ja mätipussit soveltuvat hyvin japanilaiseen ruokapöytään ja niistä voidaan 

tuottaa perinteisillä menetelmillä laadukasta ruokaa Japanin markkinoille. Erityisenä 

etuna on luontainen vaaleankeltainen väri sekä hyvä rakeinen tuntuma asiakkaan 

suussa. Japanilaisten makutottumukset muuttuvat nykyisin nopeasti ja myös tämä antaa 

mahdollisesti tilaa uudenlaisillekin mätituotteille tulevaisuudessa. Japaninviennin 

haasteita ovat mm. silakan mätipussin koko, tuotantomäärät ja hinta. Kazunokon 

valmistus edellyttää vähintään 10g:n painoisia mätipusseja, joita saadaan vain isoista, 

00-koon naarassilakoista. Japanilaisten toivomuksena olisi vastaanottaa 100 tonnia 

mätiä/vuosi kun valtakunnan tasolla on nykyisin mahdollista tuottaa noin 60-80 

tonnia/vuosi. Jos suurikokoisen silakan saalisosuus mahdollisesti (erityisesti 

rysäsaaliissa) nousee tulevaisuudessa, on mädinviennillä täysin realistisia 

mahdollisuuksia. Mätipussien tai pakastetun silakan hinta nousee suomessa varsin 

korkeaksi suuren työmäärän vuoksi (silakan yksittäispakastus/ mätipussien erottelu 

kokonaisesta kalasta). Vienti tulisi toteuttaa vähintään pakastekontin (20 tonnia) 

kokoisissa vientierissä jotta se olisi taloudellisesti kannattavaa. Viennin mahdollisuudet 

kytkeytyvät myös voimakkaasti valuuttakurssimuutoksiin eli euron ja jenin väliseen 

suhteeseen sekä Kanadan ja USA:n sillisaaliiden vaihteluun. Sillisaaliiden voimakas 

väheneminen Tyynellämerellä voi luoda nopeasti kysyntää myös suomalaiselle silakalle. 

 
Kylmäsavustettu silakan mäti kiinnostaa suomalaista kuluttajaa suuresti. Turun 

suunnalla kuluttajaa kiehtoo lähiruuan ominaisuus - silakat on pyydetty Saaristomereltä. 

Hankkeen tuloksena näyttääkin olevan silakan mädin kotimaisen kysynnän selvä kasvu. 

 
 

7 TOIMINNAN JATKUVUUS 

 

Silakan mädin vientihankkeen aikana selvitettiin vientiin liittyvä käytännön toimenpiteitä ja 

haasteita. Kiinnostus silakan mätiin Suomessa osoittautui odotettua suuremmaksi ja 

kotimaan markkinoiden kartoitus sekä niihin liittyvät tuotannolliset kysymykset jäivät osin 

selvittämättä. Kylmäsavustustettua silakan mätiä tuotteena tulee edelleen kehittää monilta 

osin, esimerkiksi säilyvyyden ja suolapitoisuuden osalta. Mätitahnan koostumus, maku ja 

rakenne ovat vasta tuotekehitystyön alussa. Myös pakkausmenetelmiä täytyy edelleen 

kehittää tuotteille sopiviksi. Silakan 

mädin kaltainen uusi ja laadukas tuote tarvitsee myös nimensä veroisen 

markkinointikampanjan joka tulee luoda yhteistyössä alan ammattilaisten kanssa. 

Nykyiselle vientihankkeelle on suunniteltu jatkohanketta jossa keskityttäisi 

parantamaan nykyisten mätituotteiden ominaisuuksia, luomaan kestävä 

markkinointisuunnitelma sekä kartoittamaan uusia markkinamahdollisuuksia 

esimerkiksi Euroopassa.  

  



Poistokalastus lehtijuttu – liite 
 

Elä-Suomen Sanomat 7:21 - 20. kesäkuuta 2011 - (Päivitetty 16:06 - 21.06.2011) 
 
nettilehtipiminta 30.6.2011 
 

Lahnan poistokalastuksella yritetään parantaa Itämeren tilaa 
 

 
Kalastaja toivoo lahnan päätyvän ihmisten ravinnoksi. Kuva: ESS/Arkisto  

Kalastajaveneessä on aikaa ajatella. Klaus Berglund on käyttänyt kaksi viime vuotta sen 

miettimiseen, mitä hänen veneensä täyttäville lahnoille pitäisi tehdä. 

 

- Lahnan on mentävä ihmisten ravinnoksi. Valkolihakalaa tuotetaan maailmassa liian 

vähän, kun taas punalihakalasta on ylituotantoa, Berglund sanoo. 

 

Ei ihme, että lahnalle on pakko keksiä käyttöä. Kahden rysän tyhjentämisen jälkeen 

Berglund tuo rantaan lähes tuhat kiloa lahnaa, jota muiden särkikalojen kanssa on 

väheksyvästi nimitetty roskakalaksi. Tuhat kiloa, kun arvokalat jäävät viiteen haukeen, 

kolmeen kuhaan ja kahdeksaan kiloon ahventa. 

Berglund ei pidä roskakala-sanasta.  

 

Hänen sukunsa on elänyt pitkään näillä Inkoon rannoilla, ja hän tietää, että sodan jälkeen 

lahna oli vuosikymmenien ajan arvostettu ruokakala. 

 

- Porkkalan palautuksen jälkeen maanviljelijät tulivat tänne rannoille ja alkoivat kalastaa. 

Lahnalla tienatuilla rahoilla he ostivat ensimmäiset traktorit. Puhuttiin lahnatraktoreista, 

Berglund kertoo. 

 

Myös Berglund palasi tutuille rannoille opiskelujen, mallintöiden ja muutaman ulkomailla 

vietetyn vuoden jälkeen. Lähes koko hänen neljännesvuosisadan kestäneen 

ammattikalastajan uransa ajan lahna on ollut lähes arvotonta tavaraa, jota kalastajan on 

ollut pakko sietää arvokalojen saamiseksi. 

 

- Vielä kaksi vuotta sitten lahnat menivät lokeille, Berglund kertoo. 

 



 

"Juristin koulutus tarpeen" 

 

Viime vuonna Berglund käynnisti pilottihankkeen, jonka tarkoitus oli puristaa lahnoista biodieseliä 

ja katalysoida biokaasutuotantoa. Kävi kuitenkin ilmi, ettei lahna ole riittävän rasvainen tähän 

tarkoitukseen. Mutta nykyajan kalastajan on oltava pörssiyhtiötäkin ketterämpi liikkeissään, ja 

Berglund on keksinyt uuden suunnan.  

 

Hän "poistokalastaa" edelleen valtavia määriä lahnaa, viime vuonna 130 tonnia. Tarkoitus on tehdä 

tilaa arvokaloille, poistaa merestä fosforia ja parantaa Itämeren tilaa. 

 

- Lahna pöllyttää meren pohjaa, kiihdyttää sisäistä kuormitusta ja syö valtavasti pieneliöitä, jotka 

puolestaan poistaisivat levää ja pitäisivät veden kirkkaana. Tonniin lahnaa kuluu helposti yli 

kymmenen tonnia pohjaeläimiä, Berglund selittää. 

 

Tämän takia Suomi maksaa kansallista tukea 42 senttiä jokaisesta lahnakilosta, jonka Berglund 

tuo rantaan. Lisäksi tulee parhaimmillaan 70 senttiä kilolta myyntipalkkiota, kun lahna myydään 

Viroon. Siellä se menee savustuksen kautta ruokapöytiin. Suomessa lahna on kuitenkin 

harvinainen vieras ruokalistalla. 

 

- Virossa ihmisillä on vielä elossa ruoan käsittelytaito. Suomesta se on häviämässä. Täällä kaiken 

pitäisi olla helppoa ja heti valmista. Me olemme jo menettäneet yhden uusavuttomien sukupolven, 

Berglund sanoo lajitellessaan rysästä nousevaa saalista. 

 

Isot lahnat menevät omiin säkkeihinsä, pienet omiinsa. Pienet särkikalat menevät puristimeen, 

missä niihin lisätään viisi prosenttia muurahaishappoa ja tehdään minkinrehua. Hauet, ahvenet ja 

kuhat menevät omaan laatikkoonsa - mutta eivät kaikki. 

 

- Tässä on kuhamamma, ehkä kuusi tai seitsemän kiloa. On tutkittu, että tällaisesta voi saada 

alkunsa 140000 poikasta, Berglund esittelee ja heittää kuhan takaisin mereen. 

 

- Siinä meni omasta tilistä pois 80 euroa, hyvällä mielellä. 

Berglund kertoo pitkästi vaikeuksista, joita hänellä on ollut lupien saamiseksi rysilleen. 

 

- Nykyajan kalastajalle paras koulutus olisi juristi. Minun työajastani 50 prosenttia menee 

tietokoneen äärellä lupien ja kiistojen selvittelyssä.  

 

  



Samassa veneessä – liite 
  

Yhdistys saariston kehittäjänä  

I samma båt - samassa veneessä on kaksikielinen  

yhdistys joka toimii maaseudun ja saariston kehittämiseksi.   

Toiminta-alueenamme koostuu 14 vanhasta saaristokunnasta Varsinais-Suomessa 

(Kustavi, Taivassalo, Merimasku, Rymättylä, Velkua, Iniö, Houtskari, Korppoo, Nauvo, 

Kemiö, Dragsfjärd, Västanfjärd, Särkisalo ja Parainen). Näsitä monet ovat nyttemmin 

liittyneet suurempiin kuntakokonaisuuksiin kuten Länsi-Turunmaa, Kemiönsaari, Salo sekä 

Naantali.  

   

Yhdistys perustettiin 1996 toteuttamaan EU:n LEADER II -yhteisöaloitetta vuosina 1995-

1999. EU-ohjelmakaudella 2000-2006 yhdistys toteutti LEADER+ -ohjelmaa. Kuluvan 

ohjelmakauden aikana yhdistyksemme toteuttaa omaa paikallista kehittämisohjelmaansa " 

Lätta ankar - Keula kohti saaristoa" osana Mannersuomen maaseutuohjelmaa 2007-2013.   

 

Sami Heinonen,  toiminnanjohtaja  
   

- Kehittämisohjelman hallinnolliset asiat  

   

- Hankeneuvonta  

     

Puh. 050 342 5651, 0400 718 913    

         02 4585351  

sami.heinonen(a )sameboat.fi   

 

http://www.sameboat.fi/index.php?lang=fi 

  

http://www.sameboat.fi/index.php?lang=fi


 

Kompensaatiopyynti – liite 
 

Kansallinen vesiviljelyohjelma vuoteen 2015, valtioneuvoston periaatepäätös: 

 
Uudet tuotantolaitokset pyritään ohjaamaan vesialueille, jotka kestävät hyvin toiminnasta 

aiheutuvaa ravinnekuormitusta, soveltuvat hyvin vesiviljelyyn ja joissa niistä aiheutuu 

mahdollisimman vähän haittaa alueen muulle käytölle. Erityisen hyvin vesiviljelyyn 

soveltuvilla alueilla, esimerkiksi avoimilla merialueilla ja hyvissä laimentumisolosuhteissa, 

suurimmat laitokset voivat olla kertaluokaltaan suurempia nykyisiin laitoksiin verrattuna 

edellyttäen, että vesien tila ei heikenny. 

 

Ympäristölupaharkinnassa pyritään ottamaan huomioon yrittäjien vapaaehtoiset toimet 

ravinteiden vähentämiseksi laitosten vaikutusalueelta tai Itämeren ulkopuolelta tulevien 

ravinteiden korvaamiseksi. Tällaisiksi keinoiksi katsotaan esimerkiksi ravinteiden poisto 

vaikutusalueella vaeltavien vajaasti hyödynnettyjen kalojen (erityisesti särkikalat) pyynnillä, 

simpukoiden viljely sekä Itämerestä pyydetystä kalasta valmistetun rehun käyttö 

kalankasvatuksessa. Poistettaessa vajaasti hyödynnettyä kalaa käytetään 

ympäristöluvassa lähtökohtaisesti korjauskerrointa 1,1 eli 11 tonnin poistettu kalasaalis 

antaisi oikeuden 10 tonnin kalamäärän lisäkasvatukseen. Toiminnasta voidaan katsoa 

olevan myös vesiensuojeluhyötyä, kun vesistöistä poistetaan enemmän ravinteita kuin em. 

lisäkasvatus aiheuttaa ravinnepäästöjä vesistöön. Itämeren kalasta tehty kuivarehu sallii 

ympäristöluvassa lähtökohtaisesti 1,5 kertaa suuremman ravinnemäärä käytön 

edellyttäen, että alueen ekologinen kestävyys sallii paikallisen lisäkuormituksen. 

 

 
  



Vajaahyötykalojen sisältämät ravinteet - liite 
 
 

 
  



 

Poistokalastustuen arvonlisäverovelvollisuus - liite 
 

  



  



Kalanviljelyn nettokuormitus – RKTL:n esiselvityshanke  -liite 
 

Suomen elinkeinokalatalouden toimintaohjelman 2007–2013 laatimisen yhteydessä on 

pohdittu ajatusta, että kalankasvattajat ostaisivat kalastuspalvelua, jolla poistettaisiin 

ravinteita vesiviljelyn vaikutusalueella. Jos lupaviranomainen alkaisi soveltaa tällaista 

nettokuormitusjärjestelmää, kalankasvattajat voisivat saada jatkossa lisää 

kasvatusoikeuksia ravinteiden poistokalastuksen avulla. Ajatuksena on pyrkiä 

tilanteeseen, jossa sekä kalankasvatus että ympäristö voisivat hyötyä uudesta tavasta 

myöntää kasvatuslupia (ns. win-win tilanne). Myös ammattikalastuksen 

toimintaedellytykset paranisivat. 

http://www.rktl.fi/www/uploads/pdf/uudet%20julkaisut/selvityksia_2_2008.pdf  

 

Kalankasvatusta on elinkeinona kehitetty määrätietoisesti ympäristöystävällisempään 

suuntaan varsin menestyksekkäästi. Se on ainoa vesistöjen kuormittaja, joka on pystynyt 

saavuttamaan ja jopa ylittämään sille asetetut ympäristötavoitteet. Tuotantoyksiköiden 

luvat ovat kuitenkin supistuneet niin pieniksi, että kalaa on vaikea tuottaa taloudellisesti 

kilpailukykyisesti.  

 

Yhtenä vaihtoehtona tuotannon lisäämiseksi ympäristön kannalta kestävällä tavalla on 

pohdittu ns. nettokuormitusjärjestelmää. Järjestelmässä kalankasvattaja voisi saada lisää 

kalankasvatusoikeutta sitä vastaan, että merestä poistetaan lisäkuormitusta vastaava 

määrä ravinteita. Tämä poistaminen tapahtuisi lisäämällä kalastusta alueella. Ravinteet 

otettaisiin merestä niin sanottujen vähäarvoisten kalojen (särki, lahna, kuore jne.) 

muodossa, jotka käytettäisiin joko elintarvikkeeksi, eläinten rehuksi tai jollain muulla 

ympäristöä kuormittamattomalla tavalla.  

 

 

Kalankasvattaja ostaisi kalastajilta palvelua vähäarvoisten kalojen poistamiseksi. Hän siis 

kävisi eräänlaista päästökauppaa. Toiminta voi olla kannattavaa kalankasvattajalle, jos 

hän saa kasvatusoikeutta siinä määrin lisää, että yksikkökustannukset pienentyvät 

enemmän kuin pyynnin järjestäminen lisää kustannuksia. Pienen laitoskoon ja hajanaisen 

sijainnin vuoksi kalankasvatuksen investoinnit ovat vajaakäytössä. Kalankasvatukseen 

hyvin soveltuvilla ja ympäristön kannalta edullisissa paikoissa toiminnan tuottavuutta 

voitaisiin lisätä laitosten yksikkökokoa kasvattamalla.  

Tavoitteet 

Selvityksen tavoitteena on luoda tietopohjaa vesiviljelyn nettokuormitusjärjestelmän 

tarvitsemia laskennallisia arviointimenetelmiä varten. Tavoitteeseen pyritään  

 

1. hankkimalla ja analysoimalla tilastollisesti mahdollisimman edustavat näytteet 

Saaristomerellä kalankasvatusalueilla ja ruokinta-aikana esiintyvistä vähäarvoisista 

kalalajeista sekä silakasta, kilohailista ja myös eräistä muista lajeista referenssitietojen 

saamiseksi.  

2. arvioimalla saatavilla olevan tiedon ja kalakantanäytteiden pohjalta vähäarvoisen kalan 

kalastettavissa olevia määriä.  

http://www.rktl.fi/www/uploads/pdf/uudet%20julkaisut/selvityksia_2_2008.pdf#_blank


3. arvioimalla muita vaikutuksia vesien tilaan kuin vähäarvoisen kalan sisältämien typen ja 

fosforin poiston vaikutuksia.  

4. arvioimalla nettokuormitusjärjestelmän taloudellisia reunaehtoja.  

Tulokset 

Selvityksen mukaan kalankasvatuksen nettokuormitusjärjestelmä voisi olla kannattava 

sekä kalankasvatuselinkeinolle että kalastajalle. Julkaistussa esiselvityksessä on tehty 

koostumusanalyysejä vähäarvoisen kalan ravinnepitoisuuksista. Tämän lisäksi on 

selvitetty vähäarvoisen kalan määrää Saaristomerellä pyyntitilastojen, 

kalastajahaastattelujen ja kaikuluotausten avulla. Toiminnan taloudellisia tekijöitä on 

arvioitu ja alustavan arvion mukaan se voisi olla kannattavaa. 

Vaikuttavuus 

Hankkeen yhteiskunnallisen vaikuttavuuden arvioidaan toteutuvan kalankasvatuksen 

ympäristölupakäytännön uudistuessa. 

Vastaavana  tutkijana hankkeessa oli Mäkinen Timo, rktl 

 

  



Nettokuormitusjärjestelmä, kompensaatiopyynti, ongelmia ja mahdollisuuksia - 
liite 

 

1. Poistopyynnin saaliin myynti / byrokratia – jos on liian hankalaa, niin se vie liikaa 

työaikaa, eikä menetelmä ole siksi enää kiinnostava kalankasvattajille. 

2. Kuinka tuki toimii käytännössä, saako tukea ja jos, niin paljonko poistettua kiloa 

kohden?  

3. Voiko kalankasvattaja (tai kalastaja) myydä kalat heti eteenpäin menettämättä 

tukirahoja?  

4. Voiko ravinteita kerätä ”pankkiin”? Kalansaaliit vaihtelevat vuosittain, pitää olla 

tehokas tasausjärjestelmä, sillä kalankasvatus on pitkäsyklistä toimintaa. 

5. Kuka on tukikelpoinen (kalastaja vai kalankasvattaja) 

6. Kompensaatiokalastuksessa vesiviljelijät voivat saada lisää kasvatuskapasiteettiä 

poistopyynnissä poistettujen fosfori ja typpimäärien sijalle suhteessa 1,1 (Vesiviljelyn 

tavoiteohjelma vuoteen 2015, valtion periaatepäätös). 

7. Miten sovitetaan vanhoihin olemassa oleviin vesiviljelylupiin? Voiko hyödyntää 

menetelmää, vaikka lupaehdoissa ei ole mainintaa asiasta.  

8. Muuttuuko velvoitteeksi lupaprosesseissa; ei olekaan enää pelkkä mahdollisuus – 

jolloin porkkanasta tuleekin keppi? 

9. Fosforin määrä suhteessa pyydettyyn kalamäärään, ei saa peilata lisäkasvuun, koska 

niitä ei enää ole määritelty ympäristöluvissa. Luvassa on nykyisin ainoastaan rehujen 

sisältämät, tai vesistökuormituksen ravinnemäärät annettu. 

10. Ohjeistus kuormituksen laskentaan ja ilmoitusmenettelyyn tulee selvittää. Voimassa 

olevien lupien ravinnesuolojen määrien ’ylitysmahdollisuus’ lähtökohtana. 

Ravinteiden poistopyyntisaaliiden määrästä anettaisiin luotettava selvitys ELY-

keskukselle VAHTI- vuosiraportoinnin yhteydessä. Raportoinnin yhteydessä 

kompensoidaan poistettujen ravinteiden määrä rehujen sisältämistä- tai 

vesistökuormituksen ravinnemääristä. Jos asiasta tulee merkintä ympäristölupiin, 

mahdollisuus on muuttunut jo lupavelvoitteeksi. 

11.  Jos odotetaan uusien lupien voimaantuloa, kestää valitusprosessit mukaan lukien 10 

– 15 vuotta, ennen kuin menetelmää voi hyödyntää. 

12.  Miten tulkitaan poistopyynnin ohjeistuksessa ”kalankasvatuslaitoksen läheisyys” ja 

”kalankasvatuksen vaikutusalue”. Joissain selvityksissä on tulkittu etäisyys 300 

metriksi. Kalat on kuitenkin pyydettävä sieltä, missä niitä on, eli keväisin kutulahdista, 

jotka ovat ihan erilaisessa paikassa, kuin kasvatuskassit. Kasvatuspaikat ovat 



siirtyneet yhä ulommaksi rannikolta ja yhä syvempiin vesiin ja tuulisempiin paikkoihin. 

Tämä yhtälö vie kalastajien kiinnostuksen asiaan. Syvään veteen ei saa kiinteitä 

pyydyksiä, kalat eivät liiku siellä, välimatkat on pitkiä (aika ja polttoaine) ja hylkeet 

rikkoo pyydykset. Työturvallisuustekijät ja rysien kokeminen avomerellä ovat oma 

lukunsa. 

13.  Poistokalastuksen saaliin sesonkiaika on jäiden lähdöstä eteenpäin noin yhden - 

kahden kuukauden ajan. Syksyllä sesonkiaika on syys – marraskuussa ennen jäiden 

tuloa.  

14.  Pyyntikustannus rysällä on vähintään noin 0,21 € +- 4 senttiä mutta verkkopyynti on 

huomattavasti kalliimpaa, koska se vaatii enemmän työtä. Laskennasta on hyvinkin 

erilaisia tuloksia, mm. välimatkat vaikuttavat kovasti pyynnin kuluihin. Pyynnin 

kustannusvaikutuksia kalankasvattajille on arvioitu RKTL:n julkaisussa ”Voidaanko 

kalastuksella vähentää kalankasvatuksen ravinnekuormaa” RKTL 2/2008 

15. Saaliin keräilykustannukset tulee minimoida ja logistiikka saada kuntoon. 

Kalasatamassa tulee olla tehokas kalojen keräilymahdollisuus ja kalastajien välisen 

yhteistyön tulee toteutua. 

16.  Mikäli saalista (osa) myydään ruokakalaksi, tulee saaliiden käsittelyn olla huolellista 

ja hyväksyttävää (jäitys ym). 

17. Kompensaatiopyynti on vielä ohjeistamatta ELY- keskukselle ja AVI:lle (MMM). 

Tätä tekstiä on kopioitu Kustavin kalatalouden esiselvityksestä / Ojanperä 

  



 

Matkailukalastus ja kalastusmatkailu - liitteet 
 
 

Välilammen kalastus ja virkistysalue tutustumiskohde, Hyvinkää, Kytäjä - liite 
 

Hankkeen puitteissa oltiin tutustumassa Hyvinkään kaupungin läheisyydessä olevaan 

virkistyskalastus- ja vapaa-ajan kohteeseen. Nettihaun perusteella valittiin Välilammen 

alue, joka oli lähin rakennettu ”ei virtavesikohde”. Pieniä koskikohteita on mm. Aurajoessa 

Halinen ja Nautelankoski, joiden tarjoamat 

puitteet olivat jo ennestään tarkoin tiedossa.  

 

 

Grillikatos  

  

 Hirvijärven puusuoja 

 

 
Pikkulaituri vuokraveneitä       
varten. 
 
 



 

 

 Vuokraveneitä kalastukseen, 10 € / vrk. 
 

 
 

 

Kytäjän ympäristössä oli runsaasti erilaisia lampia ja pienehköjä pääosin matalia ja 

mutapohjaisia järviä. Lisäksi alueella oli erittäin paljon kesämökkejä ja keskeisenä Kytäjän 

kartanon ympäristöön rakennettu golfkenttä kaikkine palveluineen. 

 

Alueella oli erittäin vähän minkäänlaisia opastekylttejä. Alueelle johtavien teiden varsilta ei 

ollut löydettävissä kuin muutama pieni uimarannan, ja yksi virkistysalueen kyltti. Kytäjän, 

virkistyskalastusalueen ja Ilvespolkujen alueella on ilmeisesti useitakin rakennettuja 

kohteita matkailijoille, sekä paljon vuokramökkejä laajahkolla alueella. Turistien kaipaamaa 

informaatiota ei teiden varsilta löytynyt ollenkaan. 

 

Alueella tai oikeammin sen pohjoispuolella risteilivät ”Ilvesreitti” retkeilyreitit, joka on 

rakennettu Hämeen järviylängölle. Ilvesreittiverkoston polkuja tavoittaa Kytäjän alueesta 

pohjoiseen kulkevien teiden varsilta. Ilvesreitistöön kuuluu on erilaisia polkuja yli 200 km. 

 

Kytäjä kuuluu Hyvinkään kaupunkiin ja sijaitsee Hyvinkään keskustasta länteen. 
  



Hanke Pudasjärvellä; Kipinän matkailukeskus - liite 

 
http://www.ymparisto.fi/default.asp?contentid=253539 

Kipinän kalastusmatkailukeskus 
Pudasjärven kaupungissa, noin 60 kilometrin päässä Oulusta sijaitseva Kipinä on jo pitkään 

ollut tunnettu koskikalastajien kohde. Iijoen ympäristönhoito-ohjelman II-vaiheeseen kuuluvan 

Kipinän kalastusmatkailukeskus –hankekokonaisuuden tarkoituksena on luoda edellytykset jo 

tunnetun kalastuskohteen kehittämiselle ja hyödyntämiselle mm. elämys- ja maatilamatkailun 

keinoin. Samalla parannetaan vesistön tilaa ja ehostetaan Kipinän kylän maisemallista 

ilmettä. 

 

Maisema Vuormankosken laavulta ylävirtaan päin Iijokea. Kuva Arto Lehto 

Vuonna 2007 valmistuvaan Kipinän kalastusmatkailukeskus –hankekokonaisuuteen kuuluu 

kolme hanketta; Kipinän kalastusmatkailukeskuksen palvelurakenteet, Myllykanavan ja 

Takalammen kunnostus sekä Iijoen kunnostus ja kalaston hoito Kipinässä. 

 

Lisätietoja 

Projektipäällikkö Arto Hirvonen, Pohjois-Pohjanmaan ympäristökeskus, 

etunimi.sukunimi@ymparisto.fi [arto hirvonen]  
  



Fishing Paradise – liite 
 
http://www.kalastajanmaailma.com/fishingparadise 
 

 

 

Fishing Paradise on kalastuskeskus, jossa 

kalastuksen nautinto ja korkea palvelutaso 

yhdistyvät. Fishing Paradise on kalastus- ja 

palvelu- paketin, johon kuuluvat opas-, majoitus- 

ja ravintolapalvelut Kymenvirran rannalla vain 

tunnin ajomatkan päässä pääkaupunki- seudulta. 
 

Jyrängönkosken kalastus- ja Ruotsalaisen ja Konniveden uistelupakettien ohella tarjotaan 

kahvilapalveluita, kalansavustusta, illanviettoa, venevuokrausta, kalastuslupia ja tietysti 

myös kalastusvinkkejä koskelle. 

Kalastuskeskuksen yhteydessä palvelee tilauksesta Siltasaaren A-oikeuksin varustettu 

kahvila-ravintola ja sen 40-paikkainen ulkoilma terassi. 

Fishing Paradise tarjoaa toivottaa tervetulleiksi niin yritykset, ryhmät kuin yksittäiset 

kalastajat. Yrityksille tarjoamme opastettuja kalastusretkiä, perheille omatoimista 

kalastusta ja rapujen ystävillä ravustusta ja illanviettoa. 

 
 

Rapusafari sisältää: 

 

 

-3 h ravustusta (veneet, merrat, luvat ja rapuoppaiden palvelut) 

  

 

***Menu*** 

 

 

 

 Saaren savukalaa 

HINTA 115 EUR / HLÖ 

http://www.kalastajanmaailma.com/fishingparadise


FISHING PARADISE VIP 

kalastuskortti koko kalastuskaudelle! Tule 

kalaan milloin vain, me järjestämme 

onnistuneen kalastuspäivän. Ilmoitathan 

tulostasi ajoissa. Vapaan kalastuksen lisäksi 

tarjoamma VIP-kortin haltijalle upeita 

henkilökohtaisia etuja! 

 

 

VIP sisältää: 

kalastusluvat isännälle / emännälle ja hänen seurueelleen (1-3 hlöä) 

soutuveneiden ja tarvittaessa soutajien vapaakäyttö (varattava etukäteen) 

yksi moottoriuisteluretki kalastuskauden aikana isännälle / emännälle ja heidän 

seurueelleen (max 6 hlöä) 

yksi lippu vuosittaisille rapusafareille 

HINTA 980 EUR / VIP –KORTTI 

 

FISHING PARADISE PILKKIRETKI 

sopii mainiosti kalastusta aloitteleville 

ryhmille. Kesäinen järvimaisema luo upean 

ympäristön kalastuselämyksille! Lämpimän 

kesäillan hämärtyessä alkaat ahvenet ja 

muut järvikalat käydä ahnaasti koukkuun... 

 

 

Pilkkiretki sisältää: 

tervetuliaismaljan, jonka yhteydessä esitellään saaren historia 

pilkkiretki varusteineen ja lupineen 

eväshetki laavulla (nokipannukahvit ja lohileivät) 

ruokailu kalastusklubilla (3 eri menuvaihtoehtoja) 



HINTA 95 EUR / hlö (max 6 hlö / vene) 

 

FISHING PARADISE VETOUISTELU 

Lähde kokeilemaan vetouistelua Ruotsalaisen tai Konniveden kauniisiin järvimaisemiin. 

Tavoitte 

emme hopeakylkistä taimenta, kuhaa tai elämäsi isointa haukea. Vetouistelu 

on helppo valinta aloittelevallekin kalamiehelle. 

 

 

 

Vetouisteluretki sisältää:  

2-3 h vetouistelua Ruotsalaisella tai Konnivedellä 

vesialueen kalastusluvat  

ammattimainen miehistö 

ruokailu kalastusklubilla 

HINTA 125 EUR / HLö 

Pyydettävät kalalajit: järvitaimen, järvilohi, hauki, kuha ja ahven 

 

 

 
 

  



   Porlan Järvikeskusken palvelut  - liite 



 



 Tervon Lohimaa - Liite 
 

http://www.lohimaa.fi/index.html 

  

 

  

  

Tervon Lohimaa on 

Pohjolan hienoin 

koskikalastuspaikka. 

Lohimaan sydämessä 

kuohuva kaunis Äyskoski 

on ollut vuodesta 2005 

lähtien järvitaimenille 

catch & release ja nyt 

kosken kalasto hakee 

vertaistaan Suomessa. 

Nappaa itsellesi palanen 

kalastajan paratiisia ja tule 

kokoustamaan, 

aktiivilomalle tai muuten 

vain nauttimaan 

ainutlaatuisesta palvelusta! 
 

 

 

  

 

 

Savustamo, lohenonginta ja Lohibaari: 

avoinna joka päivä koko kesän ajan !! 

ma-la 10-18  

su 11-18 

 

Pääravintola palvelee heinäkuussa  

 ke-pe klo14-22  

la klo 14-01 

su klo 13-19 

 

KESÄBUFFET RAVINTOLASSA LA  klo 14-19, SU klo 13-18 

Sisältää kylmät alkuuruuat, 2 lämminruokavaihtoehtoa, jälkiruuaan, kahvit ja kahvileivän 

Hinta 18,50 € / alle 12 v lapset 9 € 
  

 

Äyskosken uusi "kalastusblogi" on uusi kanava saada ajankohtaista tietoa Äsyn 

kalastustilanteesta, blogi löytyy http://lohimaa.blogspot.com/ 

9.7 lauantaina : Lasten päivä klo 11-15 ohjelmassa mm.. ilmaista poniratsastusta, 

kalastusta, seikkailuja..kaikkea hauskaa. 

Muurinpohjalettuja 2 €,  jäätelöä, pehmistä, limppareita .. 

Tervetuloa !! 

 



 2.-4.9.2011 TAIMENEN PERHOKALASTUSKURSSIT ÄYSKOSKELLA 

Kurssien vetäjinä Antti Guttorm ja Teemu Tolonen 

Esite kursseista löytyy http://www.lohimaa.fi/kurssit.html 

 

 

POIMINTOJA LOHIMAAN TULEVISTA TAPAHTUMISTA.... 

 

 

9.7. Lastenpäivä klo 11-15 

15.7 Kaiken Kansan Grillijuhlat, päämestarina Aarne Tenkanen 

 

22.7 TÄHTIVIERAILU, KESÄN AINOA KEIKKA POHJOIS-SAVOSSA   AGENTS 

 

23.7 Lohimaa Open golf-kilpailu Eerikkalan Golf kentällä 

6.8. Lohimaa Beach Volley Turnaus 

10.-11.9 Perhokalastuksen SM-kisojen Finaalit 

17.9.2011 Rockonki 2011, Rock-kalastuksen SM-kisat, Kesänpäättäjäiset 
1 

   
 

              

 

 

 

 

 

 

 

       

Äyskoski tarjoaa 

koskikalastusta 

parhaimmillaan. 

Lisäksi tarjolla mm 

uistelua ja 

perhokalastus-

kursseja.  

  Majoitu ylellisen 

hotellimme 

huoneissa ja herää 

maukkaaseen 

aamupalaan. Tarjolla 

myös perhehuoneita 

edullisesti 

  Nauti edullisista 

golf-paketeistamme 

Lohimaan 

golfkentällä ja 

majoittumalla 

tyylikkäästi 

koskimaisemissa 

  Lohimaasta löytyy 

sauna jokaiseen 

makuun, pidät sitten 

porealtaasta tai 

savuisesta 

tunnelmasta 

» Lue lisää    » Lue lisää    » Lue lisää    » Lue lisää  

              

              

Lohimaa Travel Services Oy - Lohitie 701, 72210 TERVO 

Vaihde 029 193 5070 - Myynti 029 193 5071 - sales@lohimaa.fi  

VARAUKSET: sales@lohimaa.fi | PUHELINMYYNTI: 029 193 5071 | KALAKIOSKI: 045 

775 00572 

Tervon Lohimaa - Kaikki oikeudet pidätetään © 2010 

  

http://www.lohimaa.fi/kalastus.html
http://www.lohimaa.fi/majoitus.html
http://www.lohimaa.fi/palvelut.html
http://www.lohimaa.fi/saunat.html


Kalatalousväen palaveri 2.8.2011 – liite 

  
Taivassalon kunnantalolla oli elokuun alussa vapaamuotoinen keskustelutilaisuus 

taivassalolasille kalatalousalalla toimiville tai alalle aikoville henkilöille. Osallistujia oli 

kokonaisuudessaan noin 30 henkeä. Mukana tilaisuudessa oli omilla esityksillään Vakka-

Suomen kalastuspuiston hankeasiamies Petri Rannikko, yritystutkija Ville Turta ELY-

keskuksesta, sekä Essi Erävesi vs. jalostuksenopettaja Liviasta. Paikalle saapui kolmen 

lehden toimittajat; Turun Sanomien, Vakka-Suomen Sanomien ja Uudenkaupungin 

Sanomien toimittajat. Kalastajia oli paikalla parisen kymmentä ja lisäksi kalanjalostajia ja 

pari kalan ostajaa. Palaveria isännöi Taivassalon kunnan puolesta kunnanjohtaja Vesa 

Rantanen ja alustajana toimi Sirkku Ojanperä. 

  

Tilaisuudessa käsiteltiin pääasiassa kalastuksen nykytilaa ja sen suurimpia ongelmia, sekä 

mietittiin ratkaisuja näihin. Palaverissa keskusteltiin myös kalan jalostuksesta, 

kalakaupasta ja kalastusmatkailusta.  

Keskustelutilaisuuden avasi kunnanjohtaja Vesa Rantala esitellen Taivassalon kuntaa, 

tämänhetkistä kalataloutta ja elinkeinopolitiikan suuntaa. 

Petri Rannikko esitteli Vakka-Suomen Kalastuspuiston toimintaa ja hallinnoimiaan 

rahoitusmuotoja. Ville Turta kertoi ELY-keskuksen rahoituksista, kuten 

hylkeidensietopalkkioista, investointituista ja kalastuksen uudesta ympäristönhoitotuesta. 

Essi Erävesi kertoi silakan mädin jalostuksesta Japanin ja kotimaan markkinoille. 

Palaverissä esitetty ELY-keskuksen kalastuksen tukia koskeva PowerPoint esitys liitteenä, 

sekä lehtikirjoituksia tilaisuudesta. 

  

  



Lehdistö – liite 

 

Vakka-Suomen Sanomat  
 

Kesätoimittaja Sanna Katunpään kirjoitus:  

Taivassalossa käynnissä kalatalouden esiselvitys-hankeTaivassalossa tehdään 

kalatalouden esiselvitys-hanketta. Hankkeen takana on Sirkku Ojanperä. Tarkoituksena on 

tehdä työtä kalastuksen, kalanjalostuksen kuin kalastusmatkailun ja 

matkailukalastuksenkin eteen. Taivassalon kunnan aloitteesta käynnistetyllä hankkeella 

halutaan saada elinkeinokalatalous elpymään Taivassalossa kaikin tavoin.  

Ojanperän mukaan Taivassalossa kalastajien määrä on viime vuosina vähentynyt 

huimasti. Parhaimmillaan ensimmäisen luokan ammattikalastajia oli Taivassalossa 70, 

nykyään määrä on alle 10.  Myös kalanjalostajille olisi paikkoja, sillä kunnan alueella 

työskentelee vain kaksi kalanjalostajaa.  Ojanperän mukaan kalastajien vähentyminen 

johtuu ainakin osittain siitä, että perinteisen suomukalan kysyntä vähentyi jokin aika sitten 

kirjolohen suosion myötä. Nykyään kuluttajat myös haluavat kalat melko pitkälle 

käsitellyinä valmisteina, eikä kaloja ei enää osata tai haluta itse perata ja fileoida. 

– Nyt sitten taas suomukalaa tarvitaan, muttei kalastajia enää ole, Ojanperä harmittelee. 

Ojanperä kertoo myös kalastajiin kohdistuneen turhaa ilkivaltaa, joka on haitannut 

työntekoa Taivassalon vesillä. Hänen mukaansa kalastajien rysiin on tehty reikiä, veneitä 

on vahingoitettu ja bensakanistereita varastettu. Ojanperä ihmettelee ilkivallan tekijöitä, 

sillä kalastajia pitäisi ennemminkin suojella.  

– Mökkiläisten pitäisi ymmärtää, että vajaahyötykalojen poistosta on hyötyä heillekin, 

Ojanperä kertoo. 

 

Kalojen mukana vedestä poistuu rehevöittäviä ravinteita. Kalaan on sitoutuneena fosforia 

ja typpeä. Sen lisäksi esimerkiksi särkikalat vapauttavat ravinteita ja samentavat vettä 

pohjaa möyhimällä. Kalastus on ainoa luonnonmukainen tapa poistaa ravinteita vedestä. 

Ojanperä muistuttaa myös, ettei kalakantaa saada nykyisellä kalastuksella mitenkään 

loppumaan. Hän toivoo, että Taivassalon vesillä työskentelevät kalastajat jätettäisiin 

rauhaan työnsä kanssa.  Taivassalon kalatalouden esiselvitys-hankkeeseen kuuluu myös 

kalastusmatkailun ja matkailukalastuksen edistäminen. Taivassalon läpi vuosittain kulkevat 

noin 40 000 turistia, hyvät kalavedet ja pitkät rantaviivat tarjoavat hyvät mahdollisuudet 

kehittää matkailukalastusta. Hankehakemus lähetettiin Vakka-Suomen Kalapuistolle, josta 

se kulki ELY-keskukseen. Hanke on tehty myös Kustavissa, jossa olot paranivatkin 

huomattavasti. Vastaavankaltainen hanke on tehty myös Kustavissa, jossa saatiin 

merkittäviä tuloksia aikanaan. Ojanperän mukaan muutamakin työpaikka olisi loistava 

asia. Hankkeen tiimoilta järjestetään keskustelutilaisuus Taivassalon kunnantalolla 2.8. 

kello 14. Ojanperä toivottaa kalatalousväen tervetulleiksi tilaisuuteen. 

Sanni Katunpää 11.07.201 

  



Kalastajien palaveri 2.8.2011 lehtijutut -liite 
 

Turun Sanomat 4.8.2011 

 

Juttu tekstimuotoisena 

 

Taivassalossa etsitään lisätehoja kalastukseen  

 

Turun Sanomat, Taivassalo 

JAAKKO LOUHIVUORI 

 

Taivassalossa on parhaillaan käynnissä kalatalouden kehittämishanke, jossa etsitään 

uusia toimintatapoja ja luodaan mahdollisuuksia alalle. Kunnassa on vajaat 30 

ammattikalastajaa ja saaliit ovat satamatasolla maan suurimpia. 

– Heinäkuussa käynnistynyt esiselvitys antaa kuvaa siitä, minkä suuntaista kehittämistä 

kalastuselinkeinon osalta Taivassalossa kaivataan. Meille selvitys on elintärkeä ja näin 

vahvistamme alaa entisestään, painottaa kunnanjohtaja Vesa Rantala. 

Selvityksessä on haastateltu taivassalolaisia kalastajia sekä järjestetty yleisökuuleminen. 

Esiselvitys valmistuu syyskuun loppuun mennessä, minkä jälkeen uusille hankkeille 

etsitään rahoitusta ja tarvittavaa tukea. 

– Tässä kunnassa on ymmärretty aiemminkin kalastuselinkeinon merkitys esimerkillisesti. 

Taivassalossa on rakennettu muun muassa ajanmukainen kalasatama toimintoineen, 

kehuu selvitystä valmisteleva Sirkku Ojanperä Kalahanke Oy:stä. 

 

Kauppaa ja byrokratiaa  

Ojanperän mukaan yksi suurimmista haasteista on ammattikalastajien tulonmuodostus. 

Hän näkeekin tiiviimmällä yhteistyöllä saavutettavan parempia tuloksia niin 

valtakunnallisesti kuin Taivassalossakin. 

– Elinkeinon kannalta useamman kalastajan kannattaa keskittää myynti omalle 

organisaatiolleen ja keskittyä itse päätyöhön – kalastukseen. Myös yhtenäisellä 

kalastusalueella voidaan saavuttaa etuja byrokratian suhteen, Ojanperä muistuttaa. 

Taivassalon, Kustavin, Uudenkaupungin ja Pyhärannan alueilla toimiva Vakka-Suomen 

kalastuspuisto on osaltaan kehittämässä alueen kalastusta. Kalastuspuiston pääasiallinen 

toimintamuoto on myöntää tukia alan hankkeisiin. 

– Tärkeintä on kuitenkin saada ideoita ja tarpeellisia hankkeita kalastajilta itseltään, koska 

ylhäältä annettu harvemmin toimii merellä tosipaikan tullen. Toimintamme jatkuu EU-

rahoituksella vuoteen 2013, jollin EU:n rahoituskausi näiltä osin päättyy, muistuttaa Vakka-

Suomen kalastuspuiston hankeasiamies Petri Rannikko. 

Kalastuspuisto-ohjelman vuosittainen rahoitus on noin 270 000 euroa. 

  

Tukea tarjolla  

Ammattikalastamisen uhkia ovat myös ikääntyvä ammattikunta, johon nuoria yrittäjiä on 

vaikea houkutella. Kalastuspuiston lisäksi Varsinais-Suomen elinkeino- liikenne- ja 

ympäristökeskus (ELY) tarjoaa useita eri tukimuotoja kalastajille. 

– Esimerkiksi ensimmäisen luokan ammattikalastaja voi saada aluksen moottorinvaihtoon, 

pyydyksiin ja alusturvallisuuden parantamiseen tukea tietyin ehdoin, selvittää 



yritysasiantuntija Ville Turta Varsinais-Suomen ELY:stä. 

Kalastajien keskuudessa on puhuttu viime aikoina paljon poistokalastuksesta ja sen 

kannattavuudesta. Kansallisesti poistokalastukseen varattiin kahdelle vuodelle noin 1,2 

miljoonaa euroa, josta lohkesi Saaristomerelle 280 000 euroa ja Selkämerelle vain 60 000 

euroa. Suurimman potin vei Suomenlahden alue, johon osoitetaan 720 000 euroa. 

– Tuki on 0,42 senttiä kilolta ja troolilla vastaavasti 0,38 senttiä. Sopimusmalli on jo 

valmiina ja niitä aletaan allekirjoittaa todennäköisesti vielä kuluvan kuun aikana, ennustaa 

Turta. 

Taivassalon kalatalouden kehittämishanke ja esiselvitys jatkuvat vielä kahden kuukauden 

ajan, jolloin Sirkku Ojanperä kerää ehdotuksia ja innovaatioita jatkokäsittelyä varten. 

  

Lähde: Sähköpostiviesti Louhivuorelta Ojanperälle 2.8.2011 
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Kaikille ei riitä poistokalastustukea 

Suurin osa tuesta Suomenlahdelle 

Uudenkaupungin Sanomat 4.8 2011 00:00:09 

 

Roskakalojen poistokalastu parantaa meren tilaa. 

 

Ministeriö on jakanut ns. poistokalastustuen eri vesialueille. Varsinais-Suomen Ely-

keskuksen alueelle tukea tuli vähemmän, mitä ennakkoon arveltiin ja monet tukea 

hakeneet tulevat jäämään ilman. 

Poistokalastustuella pyritään kannustamaan kalastajia ns. roskakalojen pyyntiin. 

Roskakalojen mukana Itämerestä saadaan helposti pois ravinteita ja meren tila paranee. 

–  Saaristomeren alueelle tukea tulee 280 000 euroa, kun hakemuksia on 394 000 euron 

edestä ja Selkämerelle tukee tulee vain 60 000 euroa, kun hakemuksia on 226 000 euron 

verran, sanoo Ely-keskuksen yritysasiantuntija Ville Turta.  

Tämä tarkoittaa sitä, että Saaristomerellä joka kolmas hakija saa kielteisen päätöksen, 

Selkämerellä seitsemän kymmenestä. Valtaosa tuesta menee Suomenlahdelle.  

Avustusta tullaan myöntämään särkikaloista 42 senttiä kilolta, troolikalastajille tuki on 38 

senttiä kilolta. Ely-keskuksessa ei ole vielä tehty päätöksiä, kuka tukea saa ja kuka ei. Ville 

Turta lupailee, että sopimuksia aletaan tehdä elokuun aikana. 

Tukipäätösten pitkittyminen on närkästyttänyt kalastajia ja myös särkikalojen ostajat ovat 

ymmällään. Särkikalojen kalastus on loppunut kokonaan, kun tietoa tuesta on odoteltu. 

http://www.uudenkaupunginsanomat.fi/uutiset/244845_515h.JPG
http://www.uudenkaupunginsanomat.fi/uutiset/244845_515h.JPG
http://www.uudenkaupunginsanomat.fi/uutiset/244845_515h.JPG
http://www.uudenkaupunginsanomat.fi/uutiset/244845_515h.JPG


Pyhämaassa viime vuonna aloittanut Fin Fish -yhtiön Tiiu Hyttinen sanoo, että hän on 

saanut pään auki ja ns. roskakaloille ovat markkinat löytyneet, mutta tällä hetkellä ei ole 

mitään myytävää. Särkikalojen markkinat ovat löytyneet mm. Sveitsistä, Ukrainasta ja 

Valko-Venäjältä. 

– Kaikki kalat olen saanut menemään, vaikka pieniä eriä on vaikea markkinoida. Nyt kun 

asiakas haluaa lisää, niin ei ole tarjota. 

Tiiu lupaa maksaa särkikaloista 35 senttiä kilo ja sanoo, että ottaa kaikki vastaan, mitä 

tuodaan. Hän sanoo, että ilman tukeakin on kalastajan mahdollisuus päästä hyville 

ansioille. 

Jussi Arola 

http://www.uudenkaupunginsanomat.fi/uutiset/244844.html 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.uudenkaupunginsanomat.fi/uutiset/244844.html


Vakka-Suomen Sanomat 3.8.2011 - liite 
 
 

Matkailu ja jalostus kala- talouden kehityskohteita 
 
Vakka-Suomen Sanomat 3.8.2011 

 
 

Taivassalon kalatalouden 

kehittämisselvityksestä järjestettiin 

tiedotus- ja keskustelutilaisuus 

Taivassalon kunnanvirastolla. 

Tilaisuudessa kunnan kalatalousväelle 

kerrottiin käynnissä olevasta 

esiselvityksestä. 

Kunnanjohtaja Vesa Rantala aloitti 

tilaisuuden kertomalla Taivassalon 

historiasta ja kalastuksen pitkästä 

perinteestä. Hän kertasi myös Tehtävä 

Taivassalolle-projektia, jonka 

tavoitteena on tehdä kunnasta parempi 

paikka elää, asua ja työskennellä. 

Projekti on eri osa-alueiden muodostama kokonaisuus, johon tarvitaan niin yritysten kuin 

kuntalaistenkin apua. 

Sirkku Ojanperä kertoi järjestämästään kalatalouden kehittämisselvityksestä. Kalatalouden 

esiselvitys on käynnissä, hankerahoitusta haetaan tarvittaessa.  

Ojanperä haluaa panostaa kalastajien olojen parantamiseen ja elinkeinon turvaamiseen. 

Hän jakaa apua kalastajille esimerkiksi EU-tukihakemuksia, jalostuksen 

käytännönopetusta, laitehankintoja, yritysten kehittämistä ja konsultointia koskevissa 

asioissa.  

Erityisen kehittämiskelpoisena osa-alueena Taivassalossa hän näki kalastusmatkailun ja 

matkailukalastuksen. 

– Hakkenpäästä olisi mahdollisuus luoda oikein vetovoimainen kohde kalastusta 

harrastaville matkailijoille. 

 

Toinen asia, johon Ojanperä kannustaa taivassalolaisia kalastajia, on kalanjalostus. 

– Varsinkin silakkaa fileroivalle yritykselle olisi täällä paikka, hän pohti. 

Yleisössä suhtauduttiin kuitenkin kriittisesti Ojanperän esittämään laskelmaan silakan 

fileroinnin rahallisista hyödyistä. 

Ojanperä ehdotti tilaisuudessa myös Airiston-Velkuan kalastusalueen, johon Taivassalo 

kuuluu, ja viereisen Kustavin kalastusalueen yhdistämistä korostaen kaikin puolin 

verkostoitumisen merkitystä.  

– Kalastajien välinen yhteistyö on nyt välttämätöntä, Ojanperä saneli. 

Vakka-Suomen Kalastuspuiston hankeasiamies Petri Rannikko muistutti Ojanperän tavoin, 

että ideoiden on lähdettävä nyt itse kalastajilta.  

Taivassalon kalatalousväkeä kutsuttiin tilaisuuteen, jotta heidän omat mielipiteensä voivat 

 
Petr i  Rannikko korostaa kalastaj ien omien 
näkemysten ja ideoiden merki tystä kalata louden 
parantamisessa.  



tulla esiin. Ojanperä ottaa ehdotuksia vastaan vielä elokuun aikana. Esiselvityshanke 

päättyy 1.9.  

 

Taivassalon kalatalousväki kuunteli esityksiä rauhassa, suurempaa keskustelua ei 

tilaisuudessa syntynyt. Vain alueen kahden suuren kalalaitoksen kesken vaihdettiin 

erilaisia näkemyksiä. 

Fin Fish Oy:n Tiiu Hyttinen esitti, miten kova kysyntä kalalla tällä hetkellä on. Hänen 

mukaansa myös roskakalankin kalastus kannattaa, sillä nykyään markkinoita löytyy 

kaikelle.  

Yleisössä istunut, pitkään alalla työskennellyt Anssi Päivärinta on markkinoista kuitenkin 

eri mieltä. Hänen mielestään asiaa pitäisi muutenkin käsitellä realistisemmin. 

Varsinais-Suomen Ely-keskuksesta paikalla oli yritysasiantuntija Ville Turta. Hän kertoi 

selkeästi EU-tuista, joita kalastajille voidaan myöntää. Pienimuotoisessa 

rannikkokalastuksessa tukea voi saada esimerkiksi pyydyksiin 50% ja moottorin vaihtoon 

30%. Innovaatioita ja yhteistyömallien kehittämistä tuetaan täysin, sadalla prosentilla.  

Kalastajat voivat saada tukea myös sosioekonomisiin toimenpiteisiin, kuten toiminnan 

monipuolistamiseen ja lisäkoulutukseen. 

  

Sanni Katunpää 

03.08.2011 

 

http://www.vakka.fi/uutinen.phtml?id=3831 

  

http://www.vakka.fi/uutinen.phtml?id=3831


Harrastuskalastus huippusuosittua Helsingissä – liite 
 

julkaistu 18.7. 2011 klo 10:00 YLE 

 
Kuva: YLE / Paavo Häikiö 

Riista- ja kalatalouden tutkimuslaitoksen mukaan Helsingin merialueella on yli 50 000 

kalastuksen harrastajaa – enemmän kuin missään muussa Euroopan pääkaupungissa. 

Yökalassakin voi kesäaikaan käydä kuhina, kun kuhasesonki käy kuumana. Tuomo 

Loukomiehen saaliit ovat vaihdelleet tänä kesänä, mutta yksikään yökalareissu ei 

toistaiseksi ole jäänyt vaille saalista. Kuhaa nousee Helsingin edustalta tasaiseen tahtiin.  

- Tässä kuhan uistelussa tärkeää on, että nopeus on tarpeeksi hiljainen, Loukomies 

selittää. Painouistin ui viiden kuuden metrin syvyydellä. Yhdessä veneessä voi samaan 

aikaan olla uistin useammankin vavan perässä. Pieni kuhahan on sellainen, että se voi olla 

kiinni eikä sitä edes huomaa, mutta kyllä jos kyseessä on mittakala, niin räikkä kelassa 

ilmoittaa sen, Loukomies selittää.  

Satoja tuhansia kiloja kalaa  
Puolen tunnin kuluttua ensimmäinen kuha nappaa. Pian nousee toinenkin. Tällä kertaa 
saalis on kuitenkin alamittaista ja Loukomies heittää kalat takaisin veteen kasvamaan 
kokoa. Tyyni keli on houkutellut paikalle muitakin, vaikka on arki-ilta. Lähellä on kuusi 
muuta kalastusvenettä.  

- Viikonloppuisin on näin paljon, mutta yleensä arkisin ei ole näin paljon väkeä, kun olen 

käynyt, Loukomies kertoo.  

Helsingissä harrastuskalastajat saavat vuosittain yli 600 000 kiloa kalaa. Tällä kertaa kello 

yhteen jatkuva kalastus tuottaa saaliina 12 kuhaa, joista neljä otetaan ylös ja laitetaan 

fileiksi.  

YLE Helsinki 

http://yle.fi/alueet/helsinki/2011/07/harrastuskalastus_huippusuosittua_helsingissa_272471

2.html 

http://yle.fi/alueet/helsinki/2011/07/harrastuskalastus_huippusuosittua_helsingissa_2724712.html
http://yle.fi/alueet/helsinki/2011/07/harrastuskalastus_huippusuosittua_helsingissa_2724712.html


Taivassalon haastattelut – poistettava liite 
 

Taivassalon toimijat Hakkenpäässä 

 

Hankkeen aikana haastateltiin muitakin toimijoita, kuin kalastajia sen verran kuin ehdittiin. 

Haastateltavina ja katselmoitavina olivat mm. Ketarsalmen Kievarin nykyinen omistaja ja 

Sahan Saluunan omistajapari.  

 

1. Hakkenpäästä liikennöivä vesibussi: Pertti Aho. Ei haastateltu. Ajaa carterajoja 

vesibussillaan. Ei löydy rannasta mitään tietoja eikä nettisivujakaan. 

 

2. Hakkenpään vierasvenesatama ja telakka, veneiden polttoainepiste: Piilinen Ky. 

Ei haastateltu. Satamassa ei käytännössä ole palveluja. Bensapumppu toimii vain 

seteleillä! Satama rakennuksineen ja telakka-alue ovat huonokuntoiset. 

Satamamaksun suoritus ”vapaaehtoinen” 15 € lippaaseen. Ei henkilökuntaa 

koskaan paikalla. Puisen troolarin hylky rannassa ja korjattavana oleva isohko 

moottorivene, sekä muutama vene telakoituna kesän yli. Venehalli ruma ja 

purettavassa kunnossa. Halli on keskeisellä paikalla venelaitureita silmälläpitäen. 

 

3. Sahan Saluuna ja saluunan rakennukset, sekä karavaanarialue: Leena Lindqvist. 

Kertoo käyttäneensä paljon rahaa tilojen korjaamiseen, rakentanut uudet saunat 

(eivät löytyneet, mutta vanhat tilat kylläkin, pesuhuoneessa makasi paljon vettä 

lattialla ja vaikutelma oli epähygieeninen) ja terassit joista toisessa valokate ja 

toisessa ei katetta ollenkaan. Kunnostaneet sahan konttoritiloihin majoitustiloja, 

joihin ei päässyt sisälle. Konttori-majoitusrakennus on päällisin puolin melko siisti. 

Yrittäjä pohtii omaa jaksamistaan. Vuokrasopimusta on jäljellä 8 (?) vuotta.  
 

 

  



 





 



 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Kalastusseuroja Lounais-Suomen piiristä – liite 
 
http://www.vapaa-ajankalastaja.fi/piirit/ 
 

 
Lounais-Suomi 
ALASATAKUNNAN VETOUISTELIJAT RY 
AURAJOEN URHEILUKALASTAJAT RY 
BREDÖN KALASTUSSEURA RY 
FC:N KALAKERHO RY k 
FORTUM NAANTALIN VOIMAL.KALAKERHO k 
HALIKON KUHAT RY k 
HUITTISTEN KALAKERHO RY k 
KAARINAN URHEILUKALASTAJAT k 
KALAHUOVIT RY k 
KANKAANPÄÄN KALASÄÄSKET RY k 
KAUTTUAN TEHTAIDEN URHEILUKALASTAJAT RY k 
KIIKALAN URHEILUKALASTAJAT RY k 
KILLIN KALAKERHO RY k 
KISKON KALAKERHO RY k 
KOKEMÄEN KALAKERHO RY k 
KUSTAVIN URHEILUKALASTAJAT -99 RY k 
KÖYLIÖN KALASÄÄSKET RY k 
LAIVASTO KALASTUSKERHO k 
LITTOISTEN KALAKERHO RY k 
LOIMAAN URHEILUKALASTAJAT RY k 
LOUNAISSAARISTON URHEILUKALASTAJAT k 
LÄNNEN KALAMIEHET RY k 
LÄNSI-VOIMAN KALA-VEIKOT RY 
LÄNSIRANNIKON PERHOKALASTAJAT 
METSO PAPER KALAKERHO k 
NAANTALIN SEUDUN URHEILUK. RY k 
NESTEEN KALAKERHO NAANTALI k 
OLKILUODON KALASEURA RY 
ONKI-86 TURKU k 

PALATSI FISHING TEAM RY k 
PANSION PETO RY k 
PARAISTEN URHEILUKALASTAJAT RY 
PERTTELIN KALAKERHO RY k 
PILKKI -95 k 
POMARKUN KALAJUSSIT RY k 
PORIN KALAHARI RY 
PORIN PILKKIJÄT 
PYHÄJÄRVEN KALAMIEHET RY k 
PYHÄJÄRVISEUDUN PERHOKALASTAJAT k 
PYHÄRANNAN ONKIVEIKOT RY k 
RAUMAN ERÄ-SEPOT RY k 
RAUMAN SEUDUN URHEILUKALASTAJAT RY k 
RIKIN KALASEURA RY k 
SAARENKIERTÄJÄT RY k 
SAARISTOMEREN PERHOKALASTAJAT RY 
SALON SEUDUN KALA TEAM RY k 
SALON URHEILUKALASTAJAT RY k 
SCHERING TURUN KALASTUSKERHO 
SELKÄMEREN KILPAPERHOKALASTAJAT 
SIIMAAJAT RY URHEILUKALASTUSSEURA RY 
SÄÄKSJÄRVEN URHEILUKALASTAJAT RY k 
TAIVASSALON KALAKERHO RY k 
TAMROCK TÄRPPI -96 k 
TEAM T.R.A.B. RY 
TELJÄN KALASTAJAT RY 
TIURA -95 
TURUN KALA JA ERÄ 
TURUN SEUDUN TYÖTTÖMIEN KALAKERHO k 
TURUN URHEILUKALASTAJAT RY 

http://www.vapaa-ajankalastaja.fi/piirit/


UUDENKAUPUNGIN KALAVEIKOT RY k 
VAKKA-SUOMEN PERHOKALASTAJAT 
VAMMALAN URHEILUKALASTAJAT RY k 
VARSINAIS-SUOMEN PERHOKALASTAJAT k 
VUORIKEMIAN KALAKERHO k 
 
 

 
Etelä-Suomi 
AKATEEMISET TYRSKYTURSKAAJAT RY k 
BILIAN KALAKERHO k 
BODOMIN KOUKKUPOJAT RY k 
EDUSKUNNAN KALAKERHO 
ESPOON KILPAPERHOKALASTAJAT RY 
FINNAIRIN KALAKERHO 
FINNISH INTERNATIONAL SPORT HOOKERS k 
FINTEAM GARBOLINO RY k 
HAKUNILAN KOUKKU RY k 
HANGON KALAMIEHET RY k 
HAUKITIIMI RY k 
HAUKKIKLUBI RY 
HELSINGFORS FBK:S PILKARE 
HELSINGIN POSTI-JA TELEVÄEN KALASTUSK. k 
HESAN KALAKERHO 
HGIN VIRKISTYSKALASTAJAT RY k 
HKR N LOHET RY 
HYVINKÄÄN PERHOKALASTAJAT RY 
HYVINKÄÄN URHEILUKALASTAJAT RY k 
IBM KALAKERHO k 
INGMAN FOODS KALAKERHO RY 
INKOON VIRKISTYSKALASTAJAT RY k 
JUKSA RY k 
JÄRVI-SUOMEN KILPAPERHOKALASTAJAT RY 
KALA-TEPSIT RY/PAPERITYÖ k 
KALAKERHO SP-70 RY SUOMEN PANKKI 
KALAKLUBI MADONKANTAJAT RY 
KALATAITURIT RY 
KALLION KALAMIEHET RY 

KARKKILAN KALASTUSSEURA RY k 
KAUKASTEN KALAKERHO RY k 
KAUKLAHDEN KALAKERHO RY k 
KERAVAN KAUP. VAPAA-AJAN KALASTAJAT RY 
KESKON KERHO RY KESKO OY HAKKILA k 
KIRKKONUMMEN KALAPOJAT RY k 
KLAUKKALAN KALASTUSKERHO RY 
KOFF-KERHO KALAJAOSTO k 
KONEEN KERHO RY KALASTUSJAOSTO k 
KONTULAN KALAKERHO RY k 
KOTIKULMAN ERÄ RY 
KSF MEDIAS FISKESEKTION 
LAAJALAHDEN KALAMIESTEN KERHO RY k 
LAAJASALON KALAKERHO RY 
LAUTTASAAREN KALAKERHO RY 
LEIKARIT RY KALAKERHO 
LIIKENTEEN PILKIT RY k 
LM ERICSSONIN KALASTUSKERHO k 
LOHJAN KALASEURA k 
MAALAAMO PAULI HIETANEN OY KALAKERHO 
MARJANIEMEN KUHAT RY k 
MARTINLAAKSON KALAKERHO RY k 
MAUNULAN KOUKUT RY k 
MIKKOLAN KALAKERHO k 
MUNKKINIEMEN KALA-VEIKOT RY 
MYRSKYLÄN KK:N KALASTUSKUNTA 
MYYRMÄEN KALAMIEHET RY k 
MÄNTSÄLÄN KALAKERHO RY k 
NAPUTTAJAT KALAKERHO RY k 
NELEKSEN NAPUTTAJAT RY k 
NOKIAN KALAKERHO k 
NUMMI-PUSULAN KALASEURA RY k 
OKO N ERÄKERHO RY k 
ONNISEN KALAKERHO / ONNINEN OY k 
OTK:N KALA-SEPOT RY 
OULUNKYLÄN METS. JA KALASTUSSEURA RY 
PAM HELSINGIN SEUDUN KIINTEISTÖTYÖNTEKIJÄT OS 501 

RY 



PERTTULAN PILKKIJÄT RY k 
PI:N ERÄNKÄVIJÄT RY k 
PIETARIT RY 
POLIISI-ERÄMIEHET RY 
POLYTEKNIKKOJEN PILKKI-WEIKOT RY k 
PORVOON POLIISIEN KALA JA ERÄ RY 
PÄÄKAUPUNKISEUDUN PERHOKALASTAJAT RY k 
RAASEPORIN URHEILUKALASTAJAT RY k 
RAISU LUMOUS RY KALAKERHO 
RAJATORPAN KALAKERHO RY k 
SAVION KUMITEHTAAN KALAKERHO RY 
SHELL-KILTA KALAKERHO k 
SIEMENS KERHO RY/KALASIEPOT k 
SIUNTION VENEKERHO RY, KALASTUSJAOS k 
SOK:N ERÄ- JA KALAKERHO k 
SOKERIN KALAKERHO KIRKKONUMMI 
STA:N KALAPOJAT RY k 
STRÖMBERGIN URHEILUKALASTAJAT 
SUOLIJÄRVEN KALASTUSKERHO RY k 
SUOMEN URHEILUKALASTAJAIN LIITTO RY 
SÄÄKSJÄRVEN KALASTUSSEURA RY 
TAPIOLAN KALAKERHO RY 

TUOHUSTAJAT RY KALAKERHO k 
TUULENKALA RY 
TUUSULAN KALASEURA TUKALA RY 
TUUSULANJÄRVEN URHEILUKALASTAJAT RY k 
TYHJÄNPYYTÄJÄT RY k 
VALION KALA-HAUKAT RY k 
VALMET JÄRVENPÄÄN KALAKERHO RY 
VANHANKAUPUNGIN KALASTUSKILTA RY 
VANHAT KUHAT RY k 
VANTAAN ENERGIA OY KALAKERHO k 
VARTIOKYLÄN RANTA- JA VENEKERHO RY k 
VIEHE-VEIKOT RY k 
VIHDIN KALASTUSSEURA RY k 
VR:N ONKIJAT RY k 
VTT URHEILUKERHO KALASTUSJAOS RY k 
VUOSAAREN URHEILUKALASTAJAT RY 
VÄRIKAAPPARIT RY k 
YLEISRADION KALAKERHO k 
ÅMINNEFORSIN KALASTUSSEURA RY k 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

  



 


